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DESCRIZIONE PROFESSIONALE
o Lo spiralizer a 3 lame Paderno crea tagli a spirale di frutta o verdura, compresii noodles.

o La struttura e lalloggio delle lame sonorealizzati in resistente plastica ABS senza bisfenolo (BPA-free), mentre le lame sono realizzate in acciaio
inox.

o Quattro potenti ventose assicurano la base al piano di lavoro, e sono facilmente allentabili.

o Non sono richieste connessione alla rete elettrica né batterie.

SCHEDA TECNICA
Larghezza (mm) 300
Profondita (mm) 140

Altezza (mm) 220

MODELLI DISPONIBILI

PD49827-99
B . Consegna: da 3 a 6 giorni
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. Tagliaverdure manuali

‘ =2 Tagliaverdure 3 lame in plastica ABS, con 3 lame inox
= intercambiabili, ideale per julienne, chips, riccioli, anelli e
‘_f"?g,,/ @ fette sottili di verdura e frutta, dimensioni mm
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300x140x220h
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