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DESCRIZIONE PROFESSIONALE

o Per ottenere patate chateau, cocotte e fondenti di lunghezzadacm 4 a 8

con 7 facce regolari.
o Lama con 3 regolazioni di taglio.
o Posizionesupporto regolabile.
o La macchina puo essere utilizzata da personale nonqualificato.
o Costruzione in acciaio inox, facile da pulire.

o Base stabile con 4 piedini a ventosa.

SCHEDA TECNICA

Peso netto (Kg)
Larghezza (mm)
Profondita (mm)

Altezza (mm)

3,2

210
175
190

MODELLI DISPONIBILI

PD49842-00

| 210x175x190h

Tagliaverdure manuali
| Taglia Verdure Manuale in acciaio inox, per ottenere
patate chateau, cocotte e fondenti di lunghezza da cm 4
a 8, lama con 3 regolazioni di taglio, dimensioni mm

Consegna: da 3 a 6 giorni
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