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CODICE

S1-65206002

DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

Spremiagrumi elettrico, azionamento manuale con leva e . o
coperchio, vasca in acciaio inox rimovibile, V.230/1, Censegna:da4a 9 giomni
Kw.0,15, Peso 3,5 Kg, dim.mm.210x265x330h

semplice ed intuitiva;

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

Mod.SI1-65206002 - SPREMIAGRUMI ELETTRICO, AZIONAMENTO MANUALE con LEVA e COPERCHIO:
o spremiagrumi professionale dal design piacevolmente arrotondato per un utilizzo intenso in tutti i bar che necessitano di una lavorazione

o corpo macchina cromato, privo di angoli e giunzioni per facilitare la pulizia;

o azionamento manuale con leva e coperchio;

o vasca di lavorazione in acciaio inox rimovibile per la pulizia ed il lavaggio anche in lavastoviglie;

o 2 pigne di dimensioni diverse e setaccio separati;

o microinterruttore brevettato sulla pigna che permette di accendere direttamente la macchina premendo l'agrume;

o velocita 320 giri/min.

Marchio CE

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica
Volts

Frequenza (Hz)
Potenza elettrica (Kw)
Larghezza (mm)
Profondita (mm)

Altezza (mm)

Monofase
V 230/1
5060
0,15

210

265

330
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