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CODICE

TD-SLO3C6VR4

DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

BANCO PIZZA REFRIGERATO, <con 3 PORTE,
CASSETTIERA a 6 Cassetti, temp.+4°/+10°C, Ventilato
ECOLOGICO, Piano in GRANITO e VETRINA
REFRIGERATA GN 1/4, V.230/1, Kw.0,3, peso 350 Kg,
dim.mm.1900x700x1525h

DESCRIZIONE PROFESSIONALE




Mod.TD-SLO3C6VR4 - BANCO PIZZA REFRIGERATO COMPLETO, con 3 PORTE, 1 CASSETTIERA a 6 CASSETTI e VETRINA
REFRIGERATA GN 1/4:

o struttura interna ed esterna in acciaio inox, con fondo esterno in acciaio galvanizzato;
o capacita litri 220;

o temperatura +4°/+10°C;

o 3 vani refrigerati per teglie o griglie Gastro-Norm 1/1 (mm.530x325);

o 1 cassettiera neutra a 6 cassetti;

o vetrina refrigerata in grado di contenere 8 bacinelle GN 1/4 (mm.265x162);
o piano in granito con alzatina;

o refrigerazione Ventilata;

o unita refrigerante estraibile;

o gas refrigerante R404A/R507.

o pannello di controllo elettronico;

o sbrinamento automatico;

o evaporazione automatica dell'acqua di condensa;

o vano motore apribile;

o angoli interni arrotondati;

o isolamento in poliuretano senza CFC;

o spessore isolamento 40 mm;

o porte con chiusura automatica e guarnizione magnetica;

o piediin plastica regolabili in altezza.

In Dotazione:
o N.1 griglia rilsan GN 1/1 (mm.530x325) e 2 guide inox per porta.

Optional/Accessori:

o Griglia plastificata GN 1/1 (MM.530X325) - Cod.TD-GRPLTGN.

o Guide in acciaio inox a 'L' - Cod.TD-GLSAL.

o Bacinella gastro-norm 1/4, inox 18/10, Capacita It.4,1, dim.mm.265 x 162 x 150h - Cod.IK52515.

o Coperchio inox 18/10 con presa maniglia per bacinella GN 1/4 - Cod.IK54514.

o Cassetta portapagnottine pizza impilabile, in plastica alimentare, dim.mm.600x400x70- Cod.MRN53747.
o Coperchio per cassetta porta pagnottine in plastica alimentare, dim.mm.600x400 - Cod.MRN53748.

o Set 2 cassetti inox da posizionare a sinistra - Cod.TD-C2SLSX.

o Set 2 cassetti inox da posizionare a destra - Cod.TD-C2SLDX.

o Set 2 cassetti inox da posizionare al centro - Cod.TD-C2SLCE.

o Kit 4 ruote, dicui2 con freno - Cod. TD-RUOSL.

o Set 4 gambe, per banchi pizza- Cod.TD-PDSAL.

N.B.: Bacinelle GN 1/4, Teglie o Griglie GN 1/1 e Cassette portagnottine pizza - NON INCLUSE.

Marchio CE
Made in Italy

SCHEDA TECNICA
Alimentazione elettrica Monofase
Volts V 230/1
Frequenza (Hz) 50
Potenza elettrica (Kw) 0,3
Peso netto (Kg) 350
Larghezza (mm) 1900

Profondita (mm) 700
Altezza (mm) 1525

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

IK54514 —
I — Consegna: da 4 a 9 giorni

Bacinelle Gastronorm in acciaio inox
Coperchio inox 18/10 con presa maniglia per bacinella
GN 1/4
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GD-100002

Consegna: da 4 a 9 giorni

€9
Coperchio per Cassetta pagnotte pizza da
cm.60x40, colore Bianco
Coperchio per cassette impasti pagnottine pizza in
polietilene alimentare colore Bianco, Peso 0,90 Kg,
dim.mm.600x400x20h
TD-GLSAL o
TECHNC Consegna: da 8 a 15 giorni
Banchi pizza completi
\ Guide in acciaio inox ad ELLE per inserimento Griglie
\ Plasticate
TD-GRPLTGN
o Consegna: da 4 a 9 giorni
9
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TECHNOCHEF - Griglia plastificata GN 1/1,
Mod.GRPLTGN
Griglia plastificata Gastro-Norm 1/1 (mm.530x325)

TD-RUOSL

Banchi pizza completi
Kit di 4 ruote, di cui 2 con freno

Consegna: da 4 a 9 giorni

TD-C2SLSX

(>

Banchi pizza completi
Set 2 cassetti inox da posizionare a sinistra

Consegna: da 4 a 9 giorni

Banchi pizza completi
Set 2 cassetti inox da posizionare a destra

Consegna: da 4 a 9 giorni

Banchi pizza completi
Set 2 cassetti inox da posizionare al centro

Consegna: da 4 a 9 giorni
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