TECHN

CHEF

TECNOSERVICE'21 srl Tel. +39 0721 805911

by Tinti Sergio FAX +39 0721 809794

Via Carlo Pisacane, 134 e-mail: staff@technochef.it
61032 Fano (PU) Italy www.technochef.it
P.IVA IT0200411413 www.technochef.eu

Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973

G

TECHN

CODICE

EM-SYSTEM45

DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

MACCHINA CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTO o
EUROMATIC A CAMPANA da banco, Linea SYSTEM, Consegna:dad a9 giomi
CAMERA mm. 460x500x220h, BARRA SALDANTE da 450

mm, POMPA VUOTO da 20/24 metri/cubi/ora, V.230/1,

Kw 0,90, Peso Kg.68, dimensioni esterne mm.

560x610x450h

DESCRIZIONE PROFESSIONALE




MACCHINA CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTO a CAMPANA da banco, Linea ECOVAC:

o Nuova serie di confezionatrici digitali da banco;

o Dotata di nuovissima scheda elettronica;

o Pannello comandi digitale con 3 programmi modificabili e personalizzabili;
o 1 programma per la marinatura della carne;

o Barra saldante da mm 450 con cablaggi completamente rinnovabile;

o Sistema di autopulizia/riscaldamento della pompa per una gestione ottimale della confezionatrice, con riduzione di tempi e costi di
manutenzione;

o Funzione GASTROVAC per la realizzazione del vuoto esterno in contenitori GN;

o Funzione EXTRAVAC, che offre una seconda fase di vuoto della durata di 5 secondi (particolarmente indicata per la carne macinata e
disossata);

o Arresto/saldatura rapida;

o Carter con apertura a 90° per facilitare l'accesso allinterno della confezionatrice;

o Camera vuoto da mm 460x500x220h, realizzata in acciaio inox stampata in unico pezzo con angoli arrotondati per la massima igiene e
facilita di pulizia;

o Pompa vuoto da 20/24 metri/cubi/ora;

o Elettronica semplice e immediata, saldatura a 18 livelli per qualsiasi tipo di sacchetto;

o Nota: Possibilita di vuoto esterno con l'utilizzo di buste goffrate, (come visibile in foto).

.OPTINAL/ACCESSORI:

o Possibilita di vuoto in contenitori esterni o bacinelle gastro-norm mediante apposito kit - Cod. EMATUBOGN.

o Predisposizione per kit gas inerte - Cod. EMGASINERTE.

o Barra Saldante con Sollevamento a pistone - Cod. EMBSP.

o Barretta ferma campana - Cod.EMBF.

o Piano inclinato per confezionamento liquidi - Cod.EMPI.

o Carrello per supporto macchina - Cod.EMCR.

Marchio CE
Made in Italy

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase
Volts V 230/1
Frequenza (Hz) 5060
Potenza elettrica (Kw) 0,9
Peso netto (Kg) 68
Larghezza (mm) 560
Profondita (mm) 610
Altezza (mm) 450

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA
EM-BF
¢ ,FLHN‘UH) Consegna: da 4 a 9 giorni
[ Chie |
TECHNOCHEF - Fermacampana, Mod.BF
Barretta ferma campana
EM-BSPVE o
(mwlf‘) Consegna: da 4 a 9 giorni
[ Criee

Saldatura con pistoni senza cavi
Barra saldante con sollevamento a pistone per Linea
Venere
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EM-PI
Cit >

Piano inclinato, Mod.PI
Piano inclinato per confezionamento liquidi, adatto per
macchine confezionatrici a campana

Consegna: da 4 a 9 giorni

EM-TUBOGN
)

Tubo con manicotto adattatore in contenitori
gastro
Tubo con manicotto adattatore in contenitori gastro

Consegna: da 3 a 6 giorni

EM-GASINERTEURANO
q
=

TECHNOCHEF - Gas inerte, Mod.GASINERTE
Kit gas inerte per macchine sottovuoto a campana

Consegna: da 4 a 9 giorni

EM-CR c a4 a9 gomi
—¢ onsegna: da 4 a 9 giorni
> o
Carrello Supporto Macchina, Mod.CR
Carrello di supporto
{7
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STANDARD FUNCTIONS PER CONFEZIONATRICI A CAMPANA

STANDARD FUNCTION ONLY FOR CHAMBER MACHINES

Pannalla digitale Sistema autopulizia olio

Digital panel Ol made auto cleaning system

WVasea inox con angali stondati
senza saldalure

Barre saldanti estraipiti
Remavable sealing bars Entirsly printed stainless stesl
vacuum chamber, with internal

round carners
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Pannalla comandi a totale wauta
contro umidith

Waterpraof control Fanel

Carter apribila 2 90°
#0° openable carter

Sat tavols di rampimenta in
palietilene

Palyethilene filling squares set

Connessione per allaccs gastrovac

Cannection for the gastrovac system
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OPTIONAL PER CONFEZIONATRICI A CAMPANA
OPTIONALS ONLY FOR CHAMBER MACHINES
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