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CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

MC-3360PS-88 CARRELLO PORTAPIATTI CALDO in versione con o
GRIGLIA PORTAPIATTI PASSO 60 MM. per un MASSIMQO ~ Censegna:da 4 a9 giorni
di 88 PIATTI con DIAMETRO da 180 a 240 mm.,
riscaldamento ventilato con temperatura compresa fra
+30/+60 °C, V.230/1, Kw. 2,0, dim.mm.
830x770x1900h

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

CARRELLO PORTAPIATTI CALDO, versione con GRIGLIE PORTAPIATTI con portata variabile 88 PIATTI con DIAMETRO da 180 a
240 mm. Adatto per il MANTENIMENTO di PIATTI PRONTI CALDI,

o struttura esterna ed interna interamente in lamiera di acciaio inox;
o isolamento con iniezione di poliuretano espanso ad alta densita;

o porte in vetro temperato apribili a 180°, con spigoli arrotondati e guarnizioni in PVC nella battuta, sfilabili per permettere una piu facile
pulizia;

o cerniere con chiusura a scatto;
o maniglie laterali di spinta in tubo di acciaio inox con supportiin PVC;

o interno attrezzato con griglie portapiatti plastificate con portata variabile 88 piatti, adatte ad ospitare piatti con diametro da 180 a 240
mm;

o pannello comandi con termostato-termometro digitale e interruttore di accensione;

o riscaldamento ventilato con temperatura d'esercizio compresa fra + 30°\+60°C;
o paracolpi nei 4 angoli posizionati nella parte bassa;

o cavo di alimentazione spiralato, lunghezza 3 metri;

o ruote piroettanti con diametro cm.12,5, di cui 2 con freno.

Marchio CE
Made in Italy

SCHEDA TECNICA
Alimentazione elettrica Monofase
Volts V 230/1
Frequenza (Hz) 50

Potenza elettrica (Kw) 2




Larghezza (mm) 830
Profondita (mm) 770
Altezza (mm) 1900
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