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Consegna: da 8 a 15 giorni

Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

IMPASTATRICE per CARNE con CARRELLO, 2 PALE, capacità 100 Kg, disponibile in versione MONOFASE o TRIFASE:
.

Struttura in acciaio inox;
2 Pale di lavorazione in acciaio inox;
Vasca di lavorazione ribaltabile 90°;
Potente motore asincrono ventilato;
Centralina a 24 volt;
Ingranaggi elicoidali a bagno d’olio;
Coperchio con micro di sicurezza;
Disponibili ruote con blocco.

.
Marchio CE
Made in ITALY

SCHEDA TECNICA

Peso netto (Kg) 110
Peso lordo (Kg) 123
Larghezza (mm) 1160
Profondità (mm) 565

Altezza (mm) 1040

MODELLI DISPONIBILI

FA-FIC100B/T

FAMA - Impastatrice carne inox con carrello, 2
pale, capacità 100 Kg, Trifase, V.400/3,
mod.FIC100B/T
Impastatrice carne in acciaio inox con carrello, capacità
100 Kg, vasca ribaltabile, 2 pale inox, V.400/3, Kw.1,8,
Peso 110 Kg, dim.mm.1160x565x1040h
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Consegna: da 8 a 15 giorni
FA-FIC100B/M

FAMA - Impastatrice carne inox con carrello, 2
pale, capacità 100 Kg, Monofase, V.230/1,
mod.FIC100B/M
Impastatrice carne in acciaio inox con carrello, capacità
100 Kg, vasca ribaltabile, 2 pale inox, V.230/1, Kw.1,8,
Peso 110 Kg, dim.mm.1160x565x1040h
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