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CODICE

KRRCS511DSE

DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

Forno microonde Professionale MENUMASTER, con o
COMANDI  MANUALI, camera cottura da mm Consegnaidad4a9 giorni
368x381x216h, adatta per contenitori GN 2/3, potenza
resa Kw 1,1, V.230/1, Kw 1,55, peso 18,6 Kg, dim.mm

559x438x349h

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

Forno microonde Professionale MENUMASTER, con COMANDI MANUALI, adatto per contenitori Gastro-Norm 2/3, potenza resa

Kw 1,1:

o comandi analogici manuali a manopola rotante;

o potenza resa: 1,1 Kw;

o camera cottura da mm 368x381x216h, litri 34, adatta per contenitori di grandi dimensioni fino alla misura massima di GN 2/3

(mm.353x325), oppure due contenitori da GN 1/3 (mm.325x175);

o le ridotte dimensioni esterne lo rendono particolarmente indicato per i piccoli ambienti;

o la grande capacita della camera ¢ ideale per la ristorazione veloce dove lo spazio e fondamentale, come snack bar, tavole calde, fast

food, ecc..;
o 5 variatori di potenza;
o timer fino a 10 minuti.

Marchio CE
Made in Italy

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica
Volts

Frequenza (Hz)
Potenza elettrica (Kw)
Larghezza (mm)
Profondita (mm)
Akezza (mm)

Monofase
V 230/1
50

1,55
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438
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