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CODICE

FM-STAMPO12/6

DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

Stampo per Tritacarne tipo 12 con Fori diametro 6 mm,

in acciaio inox, diametro esterno mm 70, Consegna: da 4 a 9 giomi

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

CODICE/FOTO

FMTR12B

¢ m%

ACCESSORI/OPTIONAL

DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

Consegna: da 4 a 9 giorni
FIMAR - Tritacarne Tipo 12 - Professionale, ,
Monofase V. 230/1, mod.TR12B
Tritacarne TIPO 12' con BOCCA diametro 52 mm, RESA
ORARIA Kg 100-160, Corpo macinazione Carne
Smontabile in Alluminio, V. 230/1, Kw 0,75, dimensioni
mm 470x300x500h

Consegna: da 3 a 6 giorni

Fimar - Tritacarne Tipo 12, Professionale con
gruppo macinazione INOX ESTRAIBILE, mod.12/S
Tritacarne TIPO 12' con BOCCA di Carico diametro 52
mm, RESA 160 Kg/h, Gruppo Macinazione Carne
ESTRAIBILE, in Acciaio Inox v. 380/3+N, Kw 0,75, dim.
mm 400x250x500h

FM-AB12T-A
by
4

Consegna: da 4 a 9 giorni
FIMAR - Tritacarne-Grattugia "Tipo 12', Gruppo
TritaCarne in Alluminio Estraibile, Mod.12/T-A
Tritacarne / Grattugia Tipo 12, con gruppo macinazione
carne in Alluminio estraibile, PRODUZIONE ORARIA:
TRITACARNE 160 kg/h, GRATTUGIA 40 kg/h, V 380/3, Kw
0,75, dim. mm.590x290x510h
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FM12TS-T
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Fimar - Tritacarne Tipo 12, Professionale con
gruppo macinazione Inox TOTALMENTE
SMONTABILE, mod.12/TS

Tritacarne TIPO 12' con BOCCA di Carico diametro 52
mm, RESA 160 Kg/ora, Gruppo macinazione Carne
TOTALMENTE SMONTABILE in Acciaio Inox , Versioni
MONOFASE e TRIFASE,

Consegna: da 4 a 9 giorni

FM-AB12AT-T/A
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FIMAR - Tritacarne-Grattugia '"Tipo 12", con
Gruppo Tritacarne in Alluminio TOTALMENTE
SMONTABILE, mod.12/AT

Abbinato Tritacarne / Grattugia Tipo 12, con Gruppo
tritacarne in ALLUMINIO TOTALMENTE SMONTABILE, V.
400/3+N, Kw 0,75, dim. mm 605x350x510h

Consegna: da 4 a 9 giorni

FM-AB12AT-T
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FIMAR - Tritacarne-Grattugia "Tipo 12",
Professionale, Gruppo Macinazione Carne Inox
totalmente SMONTABILE, Mod.12/AT

Abbinato Tritacarne / Grattugia Tipo 12 in alluminio
lucidato con tramoggia e Bacinelle in acciaio inox, Gruppo
tritacarne inox TOTALMENTE SMONTABILE, V. 400/3+N,
Kw 0,75, dim. mm 605x305x510h

Consegna: da 4 a 9 giorni
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