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DESCRIZIONE PROFESSIONALE

TRAMOGGIA SU RUOTE per farina, gamma completa:

o realizzata in acciaio inox,
o completa di coperchio,
o divisorio estraibile;

o angoli a squadro;

o capacita 50+50 litri o 55+55 litri a seconda del modello.

o 4 Ruote Piroettanti

MADE IN ITALY

MZCPA 1 2
|

MODELLI DISPONIBILI

Tramogge su ruote per farina e zucchero
TRAMOGGIA INOX CARRELLATA, con DIVISORIO
CENTRALE ESTRAIBILE a formare 2 SCOMPARTI, capacita
litri 50450, ANGOLI A SQUADRO, completa di
COPERCHIO PIEGHEVOLE asportabile, dimensioni mm
375x560x700h

Consegna: da 4 a 9 giorni

MZCPA 2 2
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Tramogge su ruote per farina e zucchero
TRAMOGGIA INOX CARRELLATA, con DIVISORIO
CENTRALE ESTRAIBILE a formare 2 SCOMPARTI, capacita
litri 55455, ANGOLI A SQUADRO, completa di
COPERCHIO PIEGHEVOLE asportabile, dimensioni mm
375x660x700h

Consegna: da 4 a 9 giorni
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