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CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

0S-1IM4 INTENERITRICE per carne MANUALE, in ALLUMINIO o
ANODIZZATO con 2 Cppie di Rulli con 44 + 44 lame in €onsegna: da 4 a 9 giomi
ACCIAIO INOX, SPESSORE MASSIMO del prodotto da
introdurre mm 20, dimensioni mm 270x330x280h

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

Mod.0S-IM4 - INTENERITRICE di CARNE MANUALE con 2 RULLI con 44+44 Lame INOX:

o realizzata in alluminio anodizzato;

o gruppo di lame in acciaio inox;

o dotata di 2 Rulli con 44 lame per ogni rullo;

o spessore massimo del prodotto da introdurre mm 20;
o rende la carne tenera e difacile cottura;

o inserendo una fetta di carne di normale qualita nel gruppo inteneritore, migliaia di coltelli incisori delle lame inteneritrici entrano in
profondita, troncando le fibre muscolari e i tendini, con un risultato sorprendente,

o tutte le fibre siinterrompono, conferendo alla carne un aspetto di maggiore compatezza.

Marchio CE
Made in ITALY

SCHEDA TECNICA

Larghezza (mm) 270
Profondita (mm) 330
Altezza (mm) 280

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA




0S-OPT68 o
D Consegna: da 4 a 9 giorni

Copertura lama alluminio
Copertura lama in alluminio
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