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CODICE

TD-RUOABB

DESCRIZIONE

Kit 2 ruote con freno e 2 ruote senza freno

PREZZO/CONSEGNA

Consegna: da 4 a 9 giorni

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

CODICE/FOTO

TD-ATTO5
i)

ACCESSORI/OPTIONAL

DESCRIZIONE

Abbattitore di Temperatura Professionale, 5
Teglie GN 1/1, Mod. ATTO05
ABBATTITORE-CONGELATORE con GUIDE UNIVERSALI
per 5 TEGLIE GN 1/1 o da mm. 600x400, Marca
TECNODOM, con SONDA a SPILLONE, resa CICLO
POSITIVO +90°+3° Kg.23, CICLO NEGATIVO +90°-18°
Kg.12, V. 230/1, Kw.1,424, Peso Kg.92,
dim.mm.750x740x850h

PREZZO/CONSEGNA

Consegna: da 8 a 15 giorni

TD-ATTO5_TH
CaE>

Abbattitore di Temperatura Professionale,
Comandi Digitali Touch, 5 Teglie GN 1/1, Mod.
ATTO5_TH

ABBATTITORE-CONGELATORE con GUIDE UNIVERSALI
per 5 TEGLIE GN 1/1 o da mm. 600x400, Marca
TECNODOM, con SONDA a SPILLONE, resa CICLO
POSITIVO +90°+3° Kg.23, CICLO NEGATIVO +90°-18°
Kg.12, V. 230/1, Kw.1,424, Peso Kg.92,
dim.mm.750x740x850h

Consegna: da 8 a 15 giorni
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