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CODICE

TK-EKTS411

DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

Supporto base per forni in acciaio inox 430 con ripiano o
inferiore e coppie guide per inserimento 6 teglie Gastro- Consegna: da 4 a 9 giomi
Norm 1/1 (mm 530x325), o 6 grigle da mm.600x400,

per Mod: TK-EKF311l; TKEKF364; TK-EKF411 e TK

EKF464, Peso Kg.34, dim.mm.785x670x791h

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

CODICE/FOTO

TK-EKF464NUD

TECHNG/
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ACCESSORI/OPTIONAL
DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

Consegna: da 4 a 9 giorni

TECNOEKA - FORNO CONVEZIONE ELETTRICO con
VAPORE DIRETTO, 4 teglie PASTICCERIA da mm
600x400, mod.EKF464NUD

FORNO CONVEZIONE ELETTRICO con VAPORE
DIRETTO, Professionale per PASTICCERIA e PANETTERIA,
con camera di cottura per 4 TEGLIE da mm 600x400,
COMANDI ELETTROMECCANICI, V.400/3+N, Kw.6,4,
Peso 58 Kg, dim.mm.784x754x634h

TK-EKF411N
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TECNOEKA - FORNO CONVEZIONE ELETTRICO Consegna: da 4 a 9 giorni
VENTILATO con UMIDIFICATORE, 4 Teglie GN1/1,

Professionale, mod.EKF411N

FORNO CONVEZIONE ELETTRICO VENTILATO con

UMIDIFICATORE camera di cottura per 4 TEGLIE

GASTRO-NORM 1/1 (mm 530x325), COMANDI

ELETTROMECCANICI, V.230/1, Kw.3,4, Peso 50,4 Kg,

dim.mm.784x754x634h
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TECNOEKA - Forno convezione elettrico ventilato
con umidificatore per 4 teglie da mm 600x400,
comandi meccanici, V 230/1, mod.EKF464N
FORNO CONVEZIONE ELETTRICO VENTILATO con
UMIDIFICATORE per PASTICCERIA e PANETTERIA,
camera di cottura per 4 TEGLIE da mm 600x400,
COMANDI ELETTROMECCANICI, V.230/1, Kw.3,4, Peso
50,4 Kg, dim.mm.784x754x634h

Consegna: da 4 a 9 giorni

TK-EKF411/3NGRILL
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TECNOEKA - FORNO CONVEZIONE ELETTRICO
VENTILATO con GRILL ed UMIDIFICATORE, 4
Teglie GN 1/1,Trifase, mod.EKF411.3NGRILL
FORNO CONVEZIONE ELETTRICO VENTILATO con GRILL
e UMIDIFICATORE, Professionale con camera di cottura
per 4 TEGLIE GASTRO-NORM 1/1 (mm 530x325),
COMANDI ELETTROMECCANICI, V.400/3+N, Kw.5,2,
Peso 52 Kg, dim.mm.784x754x634h

Consegna: da 4 a 9 giorni

TK-EKF464/3NGRILL
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TECNOEKA - Forno convezione elettrico ventilato
con grill ed umidificatore per 4 teglie da mm
600x400, mod.EKF464.3NGRILL

FORNO CONVEZIONE ELETTRICO VENTILATO con GRILL
ed UMIDIFICATORE per PASTICCERIA e PANETTERIA,
camera di cottura per 4 TEGLIE da mm 600x400,
COMANDI ELETTROMECCANICI, V.400/3+N, Kw.5,2,
Peso 52 Kg, dim.mm.784x754x634h

Consegna: da 8 a 15 giorni

TK-EKF311NUD
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TECNOEKA - FORNO CONVEZIONE ELETTRICO
VENTILATO con VAPORE DIRETTO, 3 teglie GN 1/1
(mm 530x325), Professionale - EKF311NUD
FORNO CONVEZIONE ELETTRICO VENTILATO con
VAPORE DIRETTO, con camera di cottura per 3 TEGLIE
GASTRO-NORM 1/1 (mm 530x325), COMANDI
ELETTROMECCANICI, V.230/1, Kw.3,7, Peso 44 Kg,
dim.mm.784x754x504h

Consegna: da 4 a 9 giorni

TK-EKF364NUD
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TECNOEKA - FORNO CONVEZIONE ELETTRICO
VENTILATO con VAPORE DIRETTO, 3 teglie
Pasticceria da mm 600x400, mod. EKF364NUD
FORNO CONVEZIONE ELETTRICO VENTILATO con
VAPORE DIRETTO, Professionale per PASTICCERIA e
PANETTERIA, con camera di cottura per 3 TEGLIE da mm
600x400, COMANDI ELETTROMECCANICI, V.230/1,
Kw.3,7, Peso 44 Kg, dim.mm.784x754x504h

Consegna: da 4 a 9 giorni

TK-EKF411NUD
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TECNOEKA - FORNO CONVEZIONE ELETTRICO
VENTILATO con VAPORE DIRETTO, 4 teglie GN
1/1- mm 325x530, mod. EKF411NUD

FORNO CONVEZIONE ELETTRICO VENTILATO con
VAPORE DIRETTO, Professionale, con camera di cottura
per 4 TEGLIE GASTRO-NORM 1/1 (mm 530x325),
COMANDI ELETTROMECCANICI, V.400/3+N, Kw.6,4,
Peso 58 Kg, dim.mm.784x754x634h

Consegna: da 8 a 15 giorni
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