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CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

MC-A0170 Griglia in filo inox Gastro-Norm 1/1 (mm 530x325).

Consegna: da 4 a 9 giorni

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

MC-2073
T Consegna: da 4 a 9 giorni
Cratiy

TECHNOCHEF - CARRELLO per 8 TEGLIE GN 1/1
con PIANO SUPERIORE INOX, Mod.2073

CARRELLO PORTATEGLIE con PIANO di APPOGGIO
SUPERIORE INOX, con Guide Antiribaltamento a "C" per 8
TEGLIE GN 1/1 (mm 530x325), dim.mm.440x600x850h

MC-2080 .
ot Consegna: da 4 a 9 giorni
€5

TECHNOCHEF - CARRELLO per 9 TEGLIE GN 1/1
con PIANO SUPERIORE INOX, Mod.2080
CARRELLO PORTATEGLIE con PIANO di APPOGGIO
SUPERIORE INOX, con Guide in filo di acciaio inox per 9
TEGLIE GN 1/1 (mm 530x325), dim.mm.420x590x870h

MC-2070

O Consegna: da 4 a 9 giorni
EE>
2l TECHNOCHEF - CARRELLO INOX per 14 TEGLIE GN
1 1/1, Mod.2070
CARRELLO PORTATEGLIE INOX con Guide
Antiribaltamento a "C" per 14 TEGLIE GN 1/1 (mm
530x325), dim.mm.440x600x1630h
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‘MC-2071
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Consegna: da 4 a 9 giorni

S TECHNOCHEF - CARRELLO INOX per 18 TEGLIE GN
= 1/1, Mod.2071
= CARRELLO PORTATEGLIE INOX con Guide
gg‘ Antiribaltamento a "C" per 18 TEGLIE GN 1/1 (mm
é/ 530x325), dim.mm.440x600x1760h
v [ !
MC-2090 .
(WNL“) Consegna: da 4 a 9 giorni
 Crier | -
::;‘ TECHNOCHEF - CARRELLO INOX per 20 TEGLIE GN
[ L 1/1, Mod.2090
=== CARRELLO PORTATEGLIE con Guide in filo di acciaio inox
["Ei'll‘ per 20 TEGLIE GN 1/1 (mm 530x325),
| e dim.mm.470x630x1810h
IS |
L |

'MC-2062

3
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TECHNOCHEF - CARRELLO INOX per 18 TEGLIE GN
1/1, Mod.2062

CARRELLO PORTATEGLIE INOX con Guide
Antiribaltamento a "C" con Fermo per 18 TEGLIE GN 1/1
(mm 530x325), dim.mm.450x610x1800h

Consegna: da 4 a 9 giorni

MC-2073D

¢ WL?}

TECHNOCHEF - CARRELLO per 8+8 TEGLIE GN 1/1
con PIANO SUPERIORE INOX, Mod.2073D
CARRELLO PORTATEGLIE con PIANO di APPOGGIO
SUPERIORE INOX, con Guide Antiribaltamento a "C" per
8+8 TEGLIE GN 1/1 (mm 530x325),
dim.mm.800x600x890h

Consegna: da 4 a 9 giorni

MC-2062S

X
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TECHNOCHEF - CARRELLO INOX per 18 TEGLIE GN
1/1, Saldato, Mod.2062S

CARRELLO PORTATEGLIE INOX con Guide
Antiribaltamento a "C" con Fermo per 18 TEGLIE GN 1/1
(mm 530x325), versione con struttura, traversi e alette
completamente saldati, dim.mm.450x610x1800h

Consegna: da 4 a 9 giorni

MC-3342GN
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Carrello Armadiato Neutro per 10 teglie o griglie
Gastro-Norm 1/1 - guide a L - Passo 11 cm
Carrello Armadiato Neutro per 10 vassoi o teglie Gastro-
Norm 1/1 con passo a L 11 cm, dimensioni mm
520x650x1420h

Consegna: da 8 a 15 giorni

MC-3343
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Carrello Armadiato Neutro per 15 teglie o griglie
Gastro-Norm 1/1 - guide a C - Passo 7,5 cm
Carrello Armadiato Neutro per 15 vassoi o teglie Gastro-
Norm 1/1 con guide a C - passo 7,5 cm, dimensioni mm
520x650x1420h

Consegna: da 8 a 15 giorni

MC-3208GN-K

Mantenitore di temperatura, Carrello CALDO
Ventilato per 8 GN 1/1

Carrello CALDO di MANTENIMENTO per ALIMENTI COTTI,
1 porta a battente, CAPACITA' 8 GRIGLIE o teglie
GASTRO-NORM 1/1 (mm.325x530), PASSO fra le guide
120 MM, RISCALDAMENTO VENTILATO, temp.da +65° a
+90°, UMIDIFICATORE, V.230/1, Kw.1,6,
dim.mm.780x730x1510h

Consegna: da 8 a 15 giorni

MC-3213GN-K
€]

Mantenitore di temperatura, Carrello CALDO
Ventilato per 13 GN 1/1

Carrello CALDO di MANTENIMENTO per ALIMENTI COTTI,
1 porta a battente, CAPACITA' 13 GRIGLIE o teglie
GASTRO-NORM 1/1 (mm.325x530), PASSO fra le guide
80 MM, RISCALDAMENTO VENTILATO, temp.da +65° a
+90°, UMIDIFICATORE, V.230/1, Kw.1,6,
dim.mm.780x730x1510h

Consegna: da 8 a 15 giorni
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MC-3411-10GS
CEad

Technochef - CARRELLO CALDO VENTILATO di
Mantenimento in Temperatura 10 TEGLIE GN 1/1,
Mod.3411-10GS

CARRELLO CALDO Ventilato per Mantenimento in
Temperatura, capacita 10 TEGLIE GN 1/1 (mm.325x530),
temp.+65°/4+90° - SUPPORTI con GUIDE STAMPATE
passo 5,5 mm, UMIDIFICATORE, V.230/1, Kw.1,6,
dim.mm.480x800x1100h

Consegna: da 8 a 15 giorni

MC-3411-20GS
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Technochef - CARRELLO CALDO VENTILATO di
Mantenimento in Temperatura 20 TEGLIE GN 1/1,
Mod.3411-20GS

CARRELLO CALDO Ventilato per Mantenimento in
Temperatura, capacita 20 TEGLIE GN 1/1 (mm.325x530),
temp.+65°/4+90° - SUPPORTI con GUIDE STAMPATE
passo 5,5 mm, UMIDIFICATORE, V.230/1, Kw.1,6,
dim.mm.480x800x1660h

Consegna: da 8 a 15 giorni
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