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Consegna: da 4 a 9 giorni

Consegna: da 25 a 35 giorni

Consegna: da 8 a 15 giorni

Consegna: da 25 a 35 giorni

Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

FO-GUT Coppia guida per teglie

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

FC-PZ2600TN-FC

Banco Pizza Refrigerato 2 PORTE, Piano in
GRANITO, ECOLOGICO Classe C
BANCO PIZZA REFRIGERATO con 2 PORTE, piano in
GRANITO, temperatura -2°/+8°C, Ventilato, Gas R600a
ECOLOGICO in Classe C, V 230/1, Kw 0,235, Peso 233
Kg, dim.mm.1510x800x1000h.

FO-G-PA2100TN
Forcar - Tavolo Refrigerato 2 Porte,
Temp.+2°/+8°C, lt.390, Ventilato, Classe B,
mod.G-PA2100TN
Tavolo Refrigerato 2 Porte con cassetto neutro,
Professionale, Pasticceria Teglie mm 600x400, capacità
390 litri, temperatura +2°/+8°C, refrigerazione ventilata,
ECOLOGICO in Classe B, Gas R290, V.230/1, Kw.0,26,
Peso 140 Kg, dim.mm.1510x800x860h

FC-G-PZ2610TN-FC
Banco Pizza 2 Porte, 7 Cassetti, Piano in Granito,
Ventilato, Ecologico, Classe C
BANCO PIZZA REFRIGERATO 2 PORTE+CASSETTIERA,
piano in granito con alzatina sui 3 lati, temperatura -
2°/+8 °C, Ventilato, ECOLOGICO in CLASSE C, GAS
R600a, V.230/1, Kw.0,275, Peso 327 Kg,
dim.mm.2020x800x1000h

file:///images/1440x1280/30713.jpg
file:///images/1440x1280/46597.jpg
file:///images/1440x1280/30720.jpg


Consegna: da 8 a 15 giorni

Consegna: da 8 a 15 giorni

Consegna: da 8 a 15 giorni

Consegna: da 8 a 15 giorni

Consegna: da 8 a 15 giorni

Consegna: da 4 a 9 giorni

Consegna: da 8 a 15 giorni

FC-G-PZ1610TN-FC
Banco Pizza Refrigerato 1 Porta e 7 Cassetti,
Piano in Granito, Ventilato Classe C
BANCO PIZZA REFRIGERATO 1 PORTA + CASSETTIERA,
piano in granito, Temp.-2°/+8°C, Ventilato, ECOLOGICO
in CLASSE C, GAS R600a, completo di unità refrigerante,
V.230/1, Kw.0,275, Peso 304 Kg,
.dim.mm.1510x800x1000h

FO-G-PA3100TN
Forcar - Tavolo Refrigerato 3 Porte,
Temp.+2°/+8°C, lt.580, Ventilato, Classe B,
mod.G-PA3100TN
Tavolo refrigerato 3 PORTE con cassetto neutro,
Professionale, capacità 580 litri, temperatura +2°/+8°C,
Pasticceria Teglie mm 600x400, refrigerazione ventilata,
ECOLOGICO in Classe C, Gas R290, V.230/1, Kw.0,26,
Peso 152 Kg, dim.mm.2020x800x860h

FO-G-PZ2600TN

Banco pizza refrigerato 2 PORTE, Piano in
GRANITO, Ventilato, Classe B
BANCO PIZZA REFRIGERATO 2 PORTE, piano in
GRANITO temperatura -2°/+8°C, Ventilato, ECOLOGICO
in CLASSE B, GAS R290, V.230/1, Kw.0,26, Peso 257 Kg,
dim.mm.1510x800x1000h

FO-G-PZ3600TN

Banco Pizza Refrigerato 3 PORTE, Piano in
GRANITO, Ventilato, Classe C
BANCO PIZZA REFRIGERATO con 3 PORTE, piano in
granito, Temperatura +2°/+8°C, Venitlato ECOLOGICO in
CLASSE C, V.230/1, Kw.0,35, Peso 320 Kg,
dim.mm.2020x800x1000h

FO-G-PA1500TNGR7
Forcar - Tavolo Refrigerato 2 Porte,
Temp.+2°/+8°C, lt.413, Ventilato, Classe B,
mod.G-PA1500TNGR7
Tavolo Refrigerato 2 Porte con Piano in Granito e
Cassetto Neutro, Professionale, Pasticceria Teglie mm
600x400, capacità lt.413, temp.+2°/+8°C, Ventilato,
ECOLOGICO in Classe B, Gas R290, V.230/1, Kw.0,3,
Peso 242 Kg, dim.mm.1505x800x870h

FO-G-PZ2610TN

Banco Pizza 2 Porte, 7 Cassetti, Piano in Granito,
Ventilato, Classe B
BANCO PIZZA REFRIGERATO 2 PORTE, CASSETTIERA 7
Cassetti, piano in GRANITO, temperatura +2/+8°C,
V.230/1, Ventilato, ECOLOGICO in Classe B, Gas R290,
Kw.0,26, Peso 362 Kg, dim.mm.2025x800x1000h

FO-G-PA2000TNGR7
Forcar - Tavolo Refrigerato 3 Porte, Temp.-
2°/+8°C, lt.613, Ventilato, Classe C, mod.G-
PA2000TNGR7
Tavolo Refrigerato 3 Porte con Piano in Granito e
Cassetto Neutro, Professionale, Pasticceria Teglie mm
600x400, capacità lt.613, temp.-2°/+8°C, Ventilato,
ECOLOGICO in Classe C, Gas R290, V.230/1, Kw.0,3,
Peso 300 Kg, dim.mm.2005x800x870h
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