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Spedizione in Italia: calcolata nel
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Consegna: da 3 a 6 giorni

Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

UG-INSTANT3 Distributore automatico per prodotti solubili in acqua,
con 3 erogatori, display elettronico, V.230/1, kw 1,10,
dimensioni mm: 270x390x520h

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

Distributore di bevande calde funzionante con prodotti solubili in acqua (liofilizzati) a due selezioni, GAMMA COMPLETA:
funzionante automaticamente con prodotti liofilizzati solubili in acqua calda, quali ad esempio orzo, caffè al ginseng, tisane, cioccolata ed
altro;
Concepito in maniera innovativa, occupa poco spazio e richiama 
l’attenzione ovunque si trovi. 
Può essere corredato da una serie di optional che doneranno l’aspetto 
che più si addice alle singole esigenze, creando un’estetica che lo 
renderà protagonista. 
INSTANT viene presentato con un allestimento di base che può essere 
arricchito da decals, oppure con immagini e dettagli retroilluminati per
un richiamo ancor più efficace.
dotato di 2 contenitori da 1000 cc;
capacità serbatoio plexiglass 4,5 litri;
Display con chiare e complete indicazioni operative e tasti capacitivi
Sistema elettronico di controllo dosaggio solubili ed acqua per uso tazze piccole o grandi
Massima igiene garantita dalla semplicità di smontaggio dei 
componenti soggetti a pulizia e dall'uso di materiali idonei al contatto
con alimenti
Ciclo di risciacquo per lavaggio miscelatori
Livello di rumorosità inferiore a 70dB (A)

OPTIONAL:
gestione tramite smart card o modem GSM
pannello fontale luminoso e inserti in plexiglass con tecnologia LED - solo nel modello L e Deluxe

Marchio CE
Made in ITALY

SCHEDA TECNICA

Peso netto (Kg) 10



Peso lordo (Kg) 12
Larghezza (mm) 200
Profondità (mm) 390

Altezza (mm) 520
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