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CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

FA-MCF100 Centrifuga per frutta e verdura con struttura in € 1.216,32 +/va
alluminino, velocita contenuta per salvaguardia proteine Spediz'ione in It’a“a_ calcolata nel
alimento, larghezza tubo inserimento 8 cm, V.230/1, iqelo ’

Kw.0,4, Peso 14 Kg, dim.mm.270x450x550h
Consegna: da 4 a 9 giorni

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

CENTRIFUGA PROFESSIONALE per FRUTTA e VERDURA:

o centrifuga autopulente con leva a doppio scatto;

°o motore con sonda termica;

o corpo in alluminio lucido;

o la grande bocca di carico permette di lavorare frutti larghi;
o larghezza tubo inserimento 8 cm;

o diametro interno raccoglisucco 18 cm;

o filtro e lame in acciaio inossidabile;

o coperchio in plastica lavabile;

o

cestello in acciaio inossidabile lavabile;

o

cestello immediatamente estraibile per una pil facile e veloce pulizia;

o

pestello in plastica;

o velocita contenuta per salvaguardia proteine alimento;
o facile da pulire;

o contenitore diametro 180 x 270h.

Marchio CE
Made in ITALY

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase
Volts V 230/1
Frequenza (Hz) 50
Potenza elettrica (Kw) 0,4
Peso netto (Kg) 14




Peso lordo (Kg) 18

Larghezza (mm) 270

Profondita (mm) 450
Altezza (mm) 550
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