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CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

MS-TUFFANTINAT7 IMPASTATRICE a BRACCIA TUFFANTI, Linea MAMY, con
vasca inox da It.10, capacitd dimpasto 7 Kg, V.230/1, € 2'528’61 + VA
Kw.0,5, Peso 52 Kg, dim.mm.370x510x695h

Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

IMPASTATRICE a BRACCIA TUFFANTI, Linea MAMY, con VASCA INOX da It.10, CAPACITA' D'IMPASTO 7 Kg:

o Pimpastatrice a bracci tuffanti esclusiva nel design e professionale nelle prestazioni, per i piu esigenti utilizzatori in pizzeria,
pasticceria e cucina;

o vasca inox da It.10;

o capacita max d'impasto 7 Kg;

o velocita variabile (batt/min) 35 + 70;

o disponibile in diversi colori: bianco, avorio, champagne, bordeaux, nero.

Marchio CE
Made in ITALY

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase
Volts V 230/1




Frequenza (Hz)
Potenza elettrica (Kw)
Peso netto (Kg)
Larghezza (mm)
Profondita (mm)
Alkezza (mm)

5060
0,5
52
370
510
695
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INnNovativa e affidabile

Innovative and rielable
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Exclusive double arms mixer 1
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