
TECNOSERVICE'21 srl
by Tinti Sergio
Via Carlo Pisacane, 134
61032 Fano (PU) Italy
P.IVA IT0200411413

Tel. +39 0721 805911
FAX +39 0721 809794
e-mail: staff@technochef.it
www.technochef.it
www.technochef.eu

€ 3.625,26 + IVA
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 8 a 15 giorni

Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

CBG-20P GIRARROSTO A GAS da banco in ACCIAIO INOX con 5
ASTE singole sovrapposte per 20 POLLI, dotato di luce
interna lunga mm 720, peso kg81, dimensioni mm
900x510x780h

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

GIRARROSTO A GAS da banco con movimento ad aste singole sovrapposte:
realizzato in acciaio inox;
dotato di 5 aste singole sovrapposte per 20 polli;
occupa il minimo ingombro, per consentire una facile collocazione anche negli spazi più ristretti con la possibilità di diversificare la
cottura;
la flessibilità di cottura si ottiene grazie al movimento delle aste singole che permette l'utilizzo anche parziale della macchina;
lampada di illuminazione interna lunga mm 720 che consente di controllare e visualizzare meglio l'andamento della cottura.
OPTIONAL / ACCESSORI:
Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote e ripiano intermedio,
Vetrina calda ventilata con ruote,
Schidione per Polli alla Diavola,
Schidione per Arrosto,
Schidione speciale a Cestello chiuso,
Schidione speciale a Cestello chiuso per patate,
Schidione a spada,
Schidione a Forchetta Lunga,
Schidione per coscette alla Diavola,
Schidione per Porchetta,
Rubinetto scarico grassi (su bacinelle),

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase
Volts V 230/1

Frequenza (Hz) 50
Potenza elettrica (Kw) 0,2



€ 85,06 + IVA
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 3 a 6 giorni

€ 131,90 + IVA
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 137,78 + IVA
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 148,10 + IVA
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 148,10 + IVA
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 168,24 + IVA
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 193,77 + IVA
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 249,75 + IVA
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 669,04 + IVA
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 2.054,14 + IVA
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

Peso netto (Kg) 81
Larghezza (mm) 900
Profondità (mm) 510

Altezza (mm) 780
ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

CB04040538
Schidione per POLLI completo di forchette per
Girarrosto mod. G-20P
Schidione per POLLI completo di forchette per Girarrosto
mod. G-20P , Misura Utile di Cottura cm 61,5

CB14080137
Schidione per PORCHETTA adatto per girarrosti
mod. G-20P
Schidione per Porchetta adatto per Girarrosto Mod. G-
20P, Misura Utile di Cottura cm 63

CB14080088

Rubinetto scarico grassi
Rubinetto scarico grassi (su bacinelle)

CB14080210 Schidione a GABBIA Bombata adatto per
Girarrosto mood. G-20P
Schidione a GABBIA BOMBATA per coscette alla Diavola,
adatto per Girarrosto Mod. G-20P, dim, cm
57x14,5x4,4h

CB14080006
Schidione a GABBIA Piatta adatto per Girarrosti
Schidione per Polli alla Diavola a GABBIA PIATTA per
Girarrosto dim. cm 57x14,5

CB14080008
Schidione per ARROSTO adatto per Girarrosto
mod. G-20P
Schidione per ARROSTO adatto per Girarrosto Mod. G-
20P, dim. cm 55x14,5x12,2h

CB14080132
Schidione speciale a CESTELLO chiuso adatto per
Girarrosto mod. G-20P
Schidione speciale a CESTELLO Chiuso per Girarrosto
Mod. G-20P, dim. cm 57x15.5x6h

CB14080134
Schidione a CESTELLO Chiuso per Patate, adatto
per girarrosto mod. G-20P
Schidione speciale a CESTELLO CHIUSO per patate,
adatto per Girarrosto Mod. G-20P, dim. cm 57x14,5x6h

CB14100307

Cavalletto su Ruote per Girarrosti
Cavalletto smontabile in acciaio inox con ruote e ripiano
intermedio per girarrosti a gas CBG-12P - CBG-20P e per
girarrosto elettrico CBE-12P, dimensioni mm
900x510x960

CB14100128

Vetrina calda ventilata
Vetrina calda ventilata con ruote per girarrosti a gas

file:///images/1440x1280/20714.jpg
file:///images/1440x1280/20722.jpg
file:///images/1440x1280/20723.jpg
file:///images/1440x1280/20721.jpg
file:///images/1440x1280/20715.jpg
file:///images/1440x1280/20716.jpg
file:///images/1440x1280/20717.jpg
file:///images/1440x1280/20718.jpg
file:///images/1440x1280/20725.jpg
file:///images/1440x1280/20726.jpg

	DESCRIZIONE PROFESSIONALE

