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€ 507,93 + IVA
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

TRITACARNE PROFESSIONALE  'TIPO 12' produzione 160 kg/h, Marca FIMAR: 
struttura in alluminio lucidato;
tramoggia e Stampo in acciaio inox;
gruppo macinazione in ACCIAIO  INOX  Totalmente ESTRAIBILE;
bocca ingresso carne 'Tipo 12', diametro 52 mm;
riduttore con ingranaggi a bagno d'olio;
in dotazione: Stampo inox Diametro 69 mm con fori diametro 6 mm e coltello autoaffilante in acciaio inox.

Optional: inversione di marcia.
Accessori: piastre forate e coltelli, imbuti per insaccare diametro 15 mm - 20 mm - 30 mm, passapomodoro per passati di verdura.

Norme CE

MADE IN ITALY

SCHEDA TECNICA

Peso netto (Kg) 20
Peso lordo (Kg) 22
Larghezza (mm) 400
Profondità (mm) 290

Altezza (mm) 510

MODELLI DISPONIBILI

FM12TS-T

Tritacarne Tipo 12, gruppo Macinazione Carne
Inox totalmente smontabile, Trifase V.400/3
Tritacarne 'TIPO 12' con BOCCA di Carico diametro 52
mm, RESA 160 Kg/h, Gruppo macinazione Carne in
Acciaio Inox TOTALMENTE SMONTABILE, Trifase V.400/3,
Dim. mm 400x290x510h
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€ 532,11 + IVA
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 8,64 + IVA
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 16,09 + IVA
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 16,09 + IVA
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 16,10 + IVA
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 17,61 + IVA
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 17,61 + IVA
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 25,15 + IVA
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

FM12TS-M

Tritacarne Tipo 12, gruppo Macinazione Carne
Inox Totalmente Smontabile, Monofase V. 230/1
Tritacarne 'TIPO 12' con BOCCA di Carico diametro 52
mm, RESA 160 Kg/h, Gruppo macinazione Carne in
Acciaio Inox TOTALMENTE SMONTABILE, Monofase V.
230/1, Dim. mm 400x290x510h

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

FM-COLTELLO12

Coltello per Tritacarne tipo 12 in acciaio inox,
Coltello per Tritacarne Tipo 12 in acciaio inox

FM-STAMPO12/6

Stampo per Tritacarne tipo 12 con Fori Ø 6 mm,
in acciaio inox
Stampo per Tritacarne tipo 12 con Fori diametro 6 mm,
in acciaio inox, diametro esterno mm 70,

FM-STAMPO12/8

Stampo forato inox Ø 8 mm, Utilizzabile nei
Tritacarne Tipo 12
Stampo forato in acciaio inox, diametro mm 70, per
tritacarne mod.12 - con fori diametro 8 mm

FM-STAMPO12/45

Stampo forato inox Ø 4,5 mm, Mod.12
Stampo forato in acciaio inox, diametro mm 70, per
tritacarne mod.12 - con fori diametro 4,5 mm

FM-STAMPO12/3

Stampi forati inox Ø 3 mm, Mod.12
Stampo forato in acciaio inox, diametro mm 70, per
tritacarne mod.12 -con fori diametro 3 mm

FM-STAMPO12/35

Stampi forati inox Ø 3,5 mm, Mod.12
Stampo forato in acciaio inox, diametro mm 70, per
tritacarne mod.12 -con fori diametro 3,5 mm

FM-STAMPO12/2

Stampo forato inox Ø 2 mm, Mod.12
Stampo forato in acciaio inox, diametro mm 70, per
tritacarne Mod.12 - con fori diametro 2 mm
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€ 103,62 + IVA
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

FMPASSAPOM-12

FIMAR - Passapomodoro-passaverdura, utilizzabile
nei Tritacarne Tipo 12
Passapomodoro-passaverdura applicabile a tritacarne ed
abbinati Mod. 12
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	DESCRIZIONE PROFESSIONALE

