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€ 1.019,97 + IVA
€ 1.244,36 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Trifase

Frequenza (Hz) 5060

Potenza elettrica (Kw) 0,75

Peso netto (Kg) 23

Larghezza (mm) 370

Profondità (mm) 300

Altezza (mm) 900

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

MACINA PANE A COLONNA per PANE SECCO e TOSTATO, resa 80-100 Kg/ora:
.

struttura in acciaio inox;

bocca di uscita in fusione di alluminio alta mm.255;

setaccio con doppia granulometria, diametro 3/4', 5-6 mm;

resa fino a 80-100 Kg/ora;

compatto ed efficace;

adatto alla produzione di pane grattato partendo da pane secco o tostato;

ideale per piccoli e medi laboratori.

Optional/Accessori:
setaccio addizionale - Cod.RLM-ST.

Marchio CE
Made in Italy

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

RLM-MAC100 MACINA PANE A COLONNA per pane secco e tostato, resa
80-100 Kg/ora, setacci in doppia granulometria diametro 3/4'',
5-6 mm, bocca di uscita in fusione di alluminio alta mm.255,
V.380/3, Kw.0,75, Peso 23 Kg, dim.mm.370x300x900h



€ 59,65 + IVA
€ 72,77 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

RLM-ST Setaccio addizionale
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