by Tinti Sergio FAX +39 0721 809794
Via Carlo Pisacane, 134 e-mail: staff@technochef.it

TECH N 61032 Fano (PU) Italy www.technochef.it
CH E F P.IVA IT0200411413 www.technochef.eu

Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973

#‘/\ TECNOSERVICE'21 srl Tel. +39 0721 805911

N
A\

(ECHI?'
CHEF

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase
Volts V 230/1

Frequenza (Hz) 50
Potenza elettrica (Kw) 0,75

Peso netto (Kg) 50

Peso lordo (Kg) 58
Larghezza (mm) 560
Profondita (mm) 510
Altezza (mm) 460

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

MACCHINA CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTO a CAMPANA da banco:

o struttura in acciaio inox;

o vasca stampata in acciaio inox;

o coperchio in plexiglass trasparente;

o pompa a bagno d'olio;

o camera vuoto da mm 410x450x220h;

o barra saldante da mm 400, estraibile;

o pannello comandi digitale con possilibilita di memorizzare 6 Programmi;
o pompa vuoto da 20 metri/cubi;

o possibilita di predisposizione per I'utilizzo di gas inerte;

o consente di confezionare i cibi (sia solidi che liquidi) in modo pratico e permette di prolungare notevolmente i tempi di
conservazione, mantenendo intatte le caratteristiche organolettiche.

o Su richiesta: predisposizione Gas Inerte

Marchio CE
Made in ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA




FM-SCC/400

MACCHINA  CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTO a
CAMPANA da BANCO, FIMAR, CAMERA da
mm.410x450x220h, BARRA SALDANTE da 400 mm,
POMPA VUOTO da 20 metri/cubi, V.230/1, Kw.0,75,
Peso 50 Kg, dim.mm.560x510x460h

€ 1.503,66 + /w4

€ 1.834,47 IVAincl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

CODICE/FOTO

FM-KGI
]

ACCESSORI/OPTIONAL

DESCRIZIONE

Predisposizione per l'utilizzo di gas inerti

PREZZO/CONSEGNA

€ 127,02 1 va

€ 154,96 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni
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