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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase

Volts V 230/1

Frequenza (Hz) 50

Potenza elettrica (Kw) 2,4

Peso netto (Kg) 7

Larghezza (mm) 278

Profondità (mm) 213

Altezza (mm) 243

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

ASCIUGAMANI AUTOMATICO in ACCIAIO, con AZIONAMENTO a SENSORE ad INFRAROSSI:
.

realizzato in acciaio, con finitura colore bianco;

dotato di un potente motore con resistenza;

azionamento a sensore ad infrarossi;

velocità del motore 5.500 giri/min;

sprigiona un getto d'aria calda ad una velocità di 101 Km/h, minimizzandone però la rumorosità (da 2 metri soli 70 db);

garantisce una perfetta asciugatura delle mani in pochissimo tempo;

velocità di asciugatura 25-180 sec;

bocchettone girevole 360°;

la speciale scocca antivandalo in acciaio e la presenza di un doppio termostato conferiscono maggiore sicurezza al prodotto;

ideale per qualunque location, in particolare per quelle aree a medio-alta affluenza, dove il rischio di manomissioni è particolarmente elevato.

Marchio CE

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA



€ 210,10 + IVA
€ 256,32 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 3 a 6 giorni

MY-704150 Asciugamani a getto ARIA CALDA, automatico , azionamento
a sensore ad infrarossi, bocchetto girevole a 360°, velocità di
asciugatura 15-18 sec, velocità motore 5.500 giri/min, V.230/1,
Kw.2,4, dim.mm.278x213x243h
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