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SCHEDA	TECNICA

Alimentazione	elettrica Monofase
Volts V	230/1

Frequenza	(Hz) 50
Potenza	elettrica	(Kw) 3,7

Peso	netto	(Kg) 44
Peso	lordo	(Kg) 52
Larghezza	(mm) 784
Profondità	(mm) 754

Altezza	(mm) 504

DESCRIZIONE	PROFESSIONALE

FORNO	CONVEZIONE	ELETTRICO	VENTILATO	con	VAPORE	DIRETTO	per	PASTICCERIA	e	PANETTERIA,	con	camera	di	cottura	per
3	TEGLIE	da	mm	600x400:

camera	di	cottura	in	acciaio	inox	AISI	304;
supporti	laterali	con	guide	per	3	teglie	da	mm.600x400,	passo	73	mm;
porta	scatolata	con	apertura	a	ribalta	(dall'alto	verso	il	basso)	e	vetro	ispezionabile;
comandi	elettromeccanici	posti	sul	 lato	 inferiore	con	funzione	di	temporizzatore,	termostato	e	selettore	vapore	e	umidità	in	5
posizioni;
vapore	diretto	in	camera	di	cottura	azionabile	con	apposito	selettore	in	5	posizioni	con	funzione	di	umidificazione;
temperatura	regolabile	da	100°	a	260°C	con	apposito	termostato;
ventola	in	camera	di	cottura	con	dispositivo	di	inversione	di	rotazione	(verso	sinistra	e	verso	destra);
guarnizione	camera	di	cottura	incassata	nel	telaio;
sistema	di	raffreddamento	forzato	dei	componenti	interni;
possibilità	di	sovrapposizione	con	altro	forno	dello	stesso	tipo.

In	Dotazione:
Cavo	di	alimentazione	lungo	mm.1600	senza	spina.

Accessori/Optional:
Teglia	in	alluminio,	dim.mm.600x400x20h	-	Cod.TK-KT9PA.
Teglia	in	alluminio	forato,	dim.mm.600x400x20h	-	Cod.TK-KTF8PA.



€	1.162,76	+	IVA
€	1.418,57	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	17,67	+	IVA
€	21,56	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	21,21	+	IVA
€	25,88	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	45,51	+	IVA
€	55,52	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	28,28	+	IVA
€	34,50	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	63,01	+	IVA
€	76,87	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	83,20	+	IVA
€	101,50	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

Teglia	in	alluminio	forato	a	5	canali,	dim.mm.600x400x20h	-	Cod.TK-KTF9P.
Griglia	cromata,	dim.mm.600x400	-	Cod.TK-KG9P.
Griglia	in	acciaio	inox	AISI	304	a	5	canali,	dim.mm.600x400	-	Cod.TK-KG5CPX.
Supporto	base	per	forni	in	acciaio	inox	430,	su	gambe	con	ripiano	inferiore	-	Cod.TK-EKT411.
Supporto	base	per	forni	in	acciaio	inox	430,	su	gambe	con	ripiano	inferiore	e	ruote	-	Cod.TK-EKTR411.
Supporto	base	per	forni	in	acciaio	inox	430,	con	ripiano	inferiore	e	coppie	guide	per	inserimento	6	teglie	Gastro-Norm	1/1	(mm	530x325),	o
6	griglie	da	mm.600x400	-	Cod.TK-EKTS411.
Supporto	base	per	forni	in	acciaio	inox	430,	con	ripiano	inferiore	e	ruote	con	coppie	guide	per	inserimento	6	teglie	Gastro-Norm	1/1	(mm
530x325),	o	6	griglie	da	mm.600x400	-	Cod.TK-EKTRS411.
Supporto	per	sovrapposizione	forni	in	acciaio	inox	430,	su	gambe	con	ripiano	inferiore	-	Cod.TK-EKT411D.
Lievitatore	-	Cod.TK-EKL864N.
Lievitatore	con	ruote-	Cod.TK-EKL864NR.
Riduttore	di	portata	d'aria	-	Cod.TK-EKRPA.
Serbatoio,	lt.7	-	Cod.TK-EKSA.
Kit	pompa	con	tubo	e	filtro	-	Cod.TK-KKPU.

Marchio	CE
Made	in	Italy

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

TK-EKF364NUD FORNO	 CONVEZIONE	 ELETTRICO	 VENTILATO	 con
VAPORE	 DIRETTO,	 Professionale	 per	 PASTICCERIA	 e
PANETTERIA,	 con	 camera	 di	 cottura	 per	 3	 TEGLIE	 da
mm	600x400,	COMANDI	ELETTROMECCANICI,	V.230/1,
Kw.3,7,	Peso	44	Kg,	dim.mm.784x754x504h

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

TK-KG9P Forni	pasticceria	e	panetteria

TK-KT9PA Forni	convenzione	vapore

TK-KG5CPX Forni	convezione	vapore

TK-KTF8PA Forni	convenzione	vapore

TK-KTF9P Forni	convezione	vapore

TK-KKPU Kit	pompa
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€	124,80	+	IVA
€	152,26	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	387,87	+	IVA
€	473,20	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	436,30	+	IVA
€	532,29	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	460,51	+	IVA
€	561,82	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	460,51	+	IVA
€	561,82	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	508,94	+	IVA
€	620,91	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	944,82	+	IVA
€	1.152,68	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	993,25	+	IVA
€	1.211,77	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

TK-EKSA Serbatoio	acqua

TK-EKT411D Supporto	per	sovrapposizione	forni	inox	su
gambe	con	ripiano	inferiore

TK-EKT411 Supporto	base	per	forni	inox	su	gambe	con
ripiano	inferiore

TK-EKTR411 Supporto	base	per	forni	inox	su	gambe	con
ripiano	inferiore	e	ruote

TK-EKTS411 Supporto	base	per	forni	inox	con	ripiano
inferiore	e	coppie	guide

TK-EKTRS411 Supporto	base	per	forni	inox	con	ripiano
inferiore	e	ruote	con	coppie	guide

TK-EKL864N Armadio	di	supporto	lievitatore

TK-EKL864NR Armadio	di	supporto	lievitatore	con	ruote

file:///images/1440x1280/21127.jpg
file:///images/1440x1280/21126.jpg
file:///images/1440x1280/21221.jpg
file:///images/1440x1280/21217.jpg
file:///images/1440x1280/21218.jpg
file:///images/1440x1280/21219.jpg
file:///images/1440x1280/21220.jpg
file:///images/1440x1280/55408.jpg
file:///images/1440x1280/55407.jpg

