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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase

Volts V 230/1

Frequenza (Hz) 50

Potenza elettrica (Kw) 3,00

Peso netto (Kg) 30

Larghezza (mm) 480

Profondità (mm) 550

Altezza (mm) 466

DESCRIZIONE PROFESSIONALE



€ 491,06 + IVA
€ 599,09 IVA incl.
Spedizione in Italia:  compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 11,84 + IVA
€ 14,44 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 11,84 + IVA
€ 14,44 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 83,21 + IVA
€ 101,52 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

FORNO CONVEZIONE elettrico UNOX - Linea BAKERLUX CLASSIC per GASTRONOMIA e PASTICCERIA, versione con COMANDI MANUALI:
.

Consente l’impostazione di tempo e temperatura di cottura. Ideale per prodotti di panificazione e pasticceria congelati per la prima colazione e la
ristorazione veloce. La tecnologia AIR.Plus garantisce perfetta uniformità di cottura su tutte le teglie infornate.

CARATTERISTICHE TECNICHE:
camera di cottura in acciaio inox AISI 430 ad alta resistenza con bordi arrotondati;

capacità 3 teglie da mm.342x242, passo 75 mm;

porta con doppio vetro;

apertura porta manuale dall'alto verso il basso;

illuminazione camera di cottura attraverso luci LED integrate nella porta;

camera di cottura con supporti teglie in acciaio cromato.

IMPOSTAZIONI DI COTTURA
Cottura manuale:

temperatura regolabile da 80° C a 260° C

Cottura avanzata e automatica

Unox Intensive Cooking
DRY.Plus: rimuove l'umidità dalla camera di cottura

AIR.Plus: ventole multiple con inversione di marcia e 2 velocità impostabili

In Dotazione:
N°2 teglie piane in alluminio da mm.342x342

MARCHIO CE
MADE in ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

UX-XENA-03QS-MADN FORNO CONVEZIONE elettrico UNOX-Linea BAKERLUX
CLASSIC, per GASTRONOMIA e PASTICCERIA, capacità 3
TEGLIE da mm.342x242, versione con COMANDI MANUALI,
V.230/1, Kw.3,00, Peso 30 Kg, dim.mm.480x550x466h

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

UX-TG205 TEGLIA piana in ALLUMUNIO - dim.mm 342x242x15h -
Indicato prezzo unitario - Vendibile solo in multipli di 2

UX-GRP205 GRIGLIA piana CROMATA - dim.mm 342x242x15h

UX-DB1044A0 Detergente spray da 750 ml, per la pulizia manuale di
qualsiasi forno. Sgrassa ed elimina ogni tipo di sporco.
Solo per forni senza circuito di lavaggio automatico
integrato.
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€ 299,85 + IVA
€ 365,82 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

UX-XENCA-HCEH-M CONDENSATORE di VAPORE, elimina vapori e odori dai
fumi di cottura, V230/1, Kw 0,008, Peso 7 Kg,
dim.mm.275x295x185h
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