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Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase

Volts V 230/1

Frequenza (Hz) 50

Potenza elettrica (Kw) 3,5

Peso netto (Kg) 4,6

Larghezza (mm) 326

Profondità (mm) 415

Altezza (mm) 110

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

PIASTRA INDUZIONE da 3,5 Kw:
.

Il corpo è realizzato in acciaio inossidabile;

La piastra è dotata di un timer elettronico integrato (fino a 24 ore), protezione dal surriscaldamento e pannello di controllo digitale;

La piastra funziona con 13 livelli di riscaldamento da 400 a 3500 W, in un intervallo di temperatura da 60 a 280 °C;

Blocca automaticamente il consumo di energia quando le pentole vengono
rimosse;

Il riscaldamento a impulsi si interrompe quando la temperatura è impostata su 140 C o il livello di potenza è impostato su 1500 W;

È la migliore alternativa ai piani cottura elettrici e a gas;

L'uso della piastra ad induzione riduce significativamente i costi energetici e l'inquinamento atmosferico, rendendola ideale per qualsiasi piccola cucina;

La piastra ad induzione può essere utilizzata non solo in cucine all’interno, ma è adatta anche per eventi all'aperto;

Una soluzione perfetta per la ristorazione e gli esercizi commerciali.

MARCHIO CE

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

TCF485-000240 Piastra Induzione da 3,5 Kw, Temperatura 60° - 280°C,
V.230/1, Kw.3,5, Peso 4,6 Kg, dim.mm.326x415x110h
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