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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase/Trifase
Volts V 230/1 - 400/3
Frequenza (Hz) 50
Potenza elettrica (Kw) 6,3
Peso netto (Kg) 51
Larghezza (mm) 800
Profondita (mm) 752
Altezza (mm) 595

DESCRIZIONE PROFESSIONALE




FORNO CONVEZIONE Elettrico UNOX - Linea BAKERLUX CLASSIC per GASTRONOMIA e PASTICCERIA con MANIGLIA a SINISTRA, versione con
COMANDI MANUALI ed UMIDIFICATORE:

o Forno a convezione con umidita, controllo analogico e camera di cottura in acciaio INOX 304 Funzione tempo, temperatura, percentuale di vapore e
2 velocita della ventola. Ideale per processi di cottura diprodotti di panificazione freschi e congelati La tecnologia AIR.Plus garantisce perfetta
uniformita di cottura su tutte le teglie infornate

CARATTERISTICHE TECNICHE:

o camera di cottura in acciaio inox AISI 304ad alta resistenza con bordi arrotondati;
o capacita 4 teglie pasticceria (mm 600x400), passo 75 mm;

o doppio vetro;

o illuminazione camera di cottura attraverso luci LEDintegrate nella porta;

o camera di cottura con supporti teglie in acciaio cromatg

o ventole e resistenze circolariad alte prestazioni.
IMPOSTAZIONI DI COTTURA

Cottura manuale
o temperatura: 80° C - 260° C;

o Cottura a convezione e umidita a partire da 80 °C.
Cottura avanzata e automatica

Unox Intensive Cooking
o DRY.Plus: rimuove I'umidita dalla camera di cottura
o STEAM.Plus: crea instantaneamente umidita

o AIR.Plus: ventole multiple con inversione di marcia

MARCHIO CE
MADE in ITALY
CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA
UX-XENA-04EU-EALV FORNO CONVEZIONE elettrico UNOX-Linea BAKERLUX
CLASSIC, per GASTRONOMIA e PASTICCERIA con g Jasg%ﬂn’zs VA
MANIGLIA a SINISTRA, capacita 4 TEGLIE da mm.600x400, Spédiz'icne in ltalia: compresa
versione con COMANDI MANUALI ed UMIDIFICATORE,
V.230/1-380/3+N, Kw. 6,3, Peso 51 Kg, Consegna:da8a 15 giomi
dim.mm.800x752x595h
ACCESSORI/OPTIONAL
CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA
UX-GRP405 GRIGLIA Piana Cromata. Non compatibile con lievitatori 19.1 VA
S LIEVOX - dim.mm.600x400x6h €€23 369|V’A m?_ !
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello
Consegna: da 4 a 9 giorni
‘ UX-TG405 TE(_;LIA piana in AI_.LU_MINIO - <E|ir_n.mm.6(_)2x402?(1 6h € 24,72 +IVA
¢ %3 Indicato prezzo unitario - Vendibile solo in multipli di 2 €30.16 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello
/ m Consegna: da 4 a 9 giorni
(3UX-GRP410 S.RIGLIA CRO4MA'I'2/-;;ItraIeggera, sagomata a 5 CANALI - € 24,72 +IVA
(€5 D) im.mm.600x400x €30,16 IVA incl.

Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni
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UX-TG410

~
TECHNG/

Cety

TEGLIA piana in ALLUMINIO MICROFORATA -
dim.mm.602x402x16h - Indicato prezzo unitario - Vendibile
solo in multipli di 2

€ 27,82+ 1va

€33,94 IVAincl.
Spedizione in ltalia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

UX-TG416

-
TECHNG/

Cety

TEGLIA piana in ALLUMINIO con rivestimento in
SILICONE - dim.mm.530x335x12h

€ 34,00+ va

€41,48 IVAincl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

UX-TG415

~
TECHNG/

(et

TEGLIA piana in ALLUMINIO MICROFORATA con
rivestimento in SILICONE - dim.mm.530x335x12h

€ 34,61+ va

€42,22 IVAincl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

UX-TG445

-
TECHNG/

(

TEGLIA in ALLUMINIO MICROFORATA, sagomata a 5
CANALI - dim.mm.600x400x34h

€ 55,55 va

€67,77 IVAincl
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

UX-TG435 TEGLIA in ALLUMINIO MICROFORATA con rivestimento € 55 79 VA
T . ; +
B antiaderente, sagomata a 5 CANALI - 68,08 VA incl
dim.mm.600x396x24h Spedizione in Italia: compresa
Consegna: da 4 a 9 giorni
- UX-TG450 TEGLIA INOX - dim.mm.600x400x20h € 58’86 +IVA
i) €71,81 IVAinl.

Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

UX-DB1044A0

—
TECHN

CHEF d

Detergente spray da 750 ml, per la pulizia manuale di
qualsiasi forno. Sgrassa ed elimina ogni tipo di sporco.
Solo per forni senza circuito di lavaggio automatico
integrato.

€ 83,21 . 1va

€101,52 IVAincl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

UX-GRP420

e
('rzcw'
CHEF

TEGLIA INOX forata per cotture di fritti o cotture a vapore
- dim.mm.598x410x30h

€ 84,98 . va

€ 103,68 IVAincl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni
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UX-TG440

~
TECHNG/

Cety

TEGLIA in ALLUMINIO FAKIRO, 2 Superfici: liscia e rigata,
per differenti prodotti - dim.mm.600x400x14h

€ 113,79+ va

€ 138,82 IVAincl.
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

UX-TG465

-
TECHNG/

(

TEGLIA in ALLUMINIO ANTIADERENTE, 2 superfici: liscia
e rigata, per differenti cotture - dim.mm.600x400x12h

€ 148,02 va

€180,58 IVAincl.
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

UX-XENCA-HCEH-M

-
TECHNG/

Chats

CONDENSATORE di VAPORE, elimina vapori e odori dai
fumi di cottura, puo essere collegato ad un solo forno,
V.230/1, Kw.0,008, Peso 7 Kg, dim.mm.275x295x185h

€ 372,50+ va

€ 454,45 IVA incl.
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

UX-XENA-08EU-H

-
TECHNG/

Chatd

1

Supporto multifunzione per riporre le teglie e collocare il
forno all'altezza perfetta per lavorare, capacita 8 teglie da
mm 600x400, passo 70 mm, peso 24 Kg,
dim.mm.800x675x790h

€ 424,80+ va

€518,26 IVA incl
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 8 a 15 giorni

UX-XENPA-08EU-A

o
( TECHNG
CHEF

Lievitatore con generatore di vapore a boiler, controllo
manuale integrato, capacita 8 Teglie da mm 600x400,
passo 68 mm, temp.max 70°C, V.230/1, Kw.1,2, Peso 37
Kg, dim.mm.800x759x774h

€ 1.000,80 - va

€1.220,98 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 8 a 15 giorni
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