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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica
Volts

Frequenza (Hz)
Potenza elettrica (Kw)
Peso netto (Kg)
Larghezza (mm)
Profondita (mm)

Altezza (mm)

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

PIASTRA INDUZIONE da 5 KW con PIANO da mm 327x327

Monofase
V 400/3
50

5,00

10

405

523

180

o La cottura ad induzione é caratterizzata da brevissimi tempi di preriscaldamentg da un elevata precisione e prontezza di regolazione e da basse

dispersioni te

o

o

o

rmiche;

Questo tipo di cottura € piu veloce rispetto agli altri metodi

Non essendoci elementi riscaldanti, il calore prodotto viene ceduto completamente all'alimento da cuoceresenza alcun tipo di dispersione;

La piastra ad induzione funziona creando un campo elettromagnetico indotto nel recipiente che, scaldandosi, cuoce gli alimenti al suo interno;

- La temperatura dell'apparecchio & molto piu bassa rispetto alle piastre classiche riducendo cosi il rischio di ustioni e bruciatue;

o

o

o

MARCHIO CE

Modello professionale adatto per un utilizzo intensivo e prolungata

Semplicissimo da utilizzare, riconosce in automatico la presenza del recipiente;

La minore temperatura del piano di cottura rende piu facile la pulizia in quanto i residui di cibo non bruciano e quindi non si incrostano;

CODICE

DESCRIZIONE

PREZZO/CONSEGNA

KR-ICTS5 Piastra induzione con piano da mm.327x327, V.400/3, €495,65+/VA

Kw.5,00, Peso 10 Kg, dim.mm.405x523x180h

€604,69 IVA incl.
Spedizione in ltalia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni
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