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DESCRIZIONE PROFESSIONALE
MANDOLINA AFFETTAVERDURE con 4 LAME INTERCAMBIABILL

o realizzata in acciaio inox - PP,
o completa di 4 lame intercambiabili e di un supporto di sicurezza proteggi-dita;

o dispone di una selezione di lame per affettare in modi differenti: le 4 lame intercambiabili possono essere utilizzate singolarmente o in combinazione per
ottenere diversi spessori di taglio, taglio julienne, taglio a griglia (waffle) e taglio ondulato (crinkle)

o dim.cm 40x18

La confezione include:
o 1 mandolina

o 1 lama a filo diritto

o 1 lama a filo ondulato

o 2 lame per il taglio julienne:
o lama fine con 26 denti (larghezza 4 mm)

o lama media con 16 denti (larghezza 6 mm)

o un supporto di sicurezza proteggi-dita per contenere frutta e verdura durante il taglio.

MARCHIO CE

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA
IL-148500001VV Mandoline affettaverdure in acciaio inox, con 4 lame € 29 01 +IVA
intercambiabili, dim.cm 40x18 ’

€ 35,39 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni
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Lama a filo diritto per affettare

Lama a filo ondulato per il taglio ondulato
e waffle

Lama julienne taglio fine

Lama Julienne media
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ISTRUZIONI

Posizionore la lama o filo diritto o a file enduloto (o) nelfalleggiomento orizzontole (1). Per il toglio julienne, inserire la lomalb) nelfalloggi-
amento (2). Assicurarsi di inserirle co negli oppositi alloggiomenti. Per estrarre la loma a filo diritto / filo ondulato tirore dol
menico verso lesterno. Per estrarre le lame julienne tirore dolla porte del monico verso Festerno. Per facilitarne Festrozione for scorrere
0CgUa corments su di esse.

Regolazione dello spessore di toglio:

Mediante la monopola (3) posta sulla Mandoling & possibile regolare o spessare delle verdure o della frutta da affettore. Per la regolazione
& sufficiente ruotare la manopola (3] e far scorrere lo piostra verso Polto o il basso, 1 divario tro la piostra e lalama rappresenta lo spessore
dello fetto che si otterrt Dopo aver regolato lo spessore & aver inserito le lome lo Mandalina & pronta per essere Utiizzata;

inserire Fortaggio o il frutto nel supporto di sicurezza € farlo scorrere sulla lama esercitando una pressione uniforme.

‘Togli che si possono attenere: Pulizio e Mantenimento:

Lo lama o filo dintto & ieals per offettore verdura o frutta. £ particalormente utde per Al primo utikizzo si consiglia di lovaore la Mondaling, I supporto

reakizzore fatte sotti Lo koma o filo onduloto & idecle per realizzove il toglio erinkle togho. i sicurezza e le lame in ocquao cdldo e detersivo per piotti.

onduloto] & 1 tagho woffie (togho ciokial I togho crinkle nchiede un solo possagge Dopo ogni utilizzo lovare con ocqua corrente e detersivo ol ne

delfortoggio sulla lama. I togho wffle richieds due possoggi defortoggio sullo bma; ol eliminare tutti | residui. Dopa il lavoggio osciugare con cura.

[rimo passoggio for scorere fortoggio nel nomale verso ditogho, ol secondo passoggo

ruotorko di 90° Akemanoo | due verst d togho 51 otene | toglo wotfe Lolomajulerre Raccomandatzioni: L

permette o toghore o verdura o bostoncn in 2 different krghezze 4, 6mmenvori Prima dellfutilizzo attentamente le istruzioni. Lo

Spessoi Puuwerefm@ﬂwmmmhmmmmmmmn Mondolina deve essere utilizzoto con lo dovuto coutela su un
Lokma deok piono di lavoro stabile, aprendo completomente le gombe

J per otteners topl ondulati e woffla (o nido diape] I

togho ondulato richiede un soko passaggio delfortoggio sulla loma (spessore dell fattn do
G me. 1 mgho walfle richiede cue possagni delfortoggio sulla loma, ol primo passogEo
hmmwmmwmdmmwwmw

ditogio vaffie (spessore della fetta 3,5 mm)
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antiscivolo. Le lame sono estremamente affilate e devono
essere maneggicte con cura Per evitare di ferirsi devono essere
afferrate dallo parte del monico. Per affettare lo verdura e lo
frutta utilzzare SEMPRE il dispositivo di siourezza prateggi-ita.
Tenere la Mandelina fuori dallo portata dei bombini.
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