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DESCRIZIONE PROFESSIONALE

MANDOLINA AFFETTAVERDURE con 2 LAME:

o

realizzata in acciaio inox - PP - TPR,

o

fornita con due lame e protezione di sicurezza per la mano,

o

la confezione include una mandolina dotata di lama a filo diritto per affettare, una lama per il taglio julienne e un supporto di sicurezza proteggidita per
contenere le verdure e la frutta durante il taglio

o

consente di regolare lo spessore di taglio
dim.cm 33,5x8,5

o

MARCHIO CE

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

1L-148400001VV Mandoline affettaverdure in acciaio inox, con 2 lame, dim.cm € 22,75 +IVA

33,5x8,5 €27,76 IVA incl.

Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni
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ISTRUZIONI

La Mandoling dispone di due lame, uno o filo diritto (@) & una per il taglio julienne (b)

Lo lama a filo diritto & idecle per offettare verdura o frutto, & particolormenta utile per realizzare fette sottil

La lama julienne permette di togliore la verdura a bastoneini

Per utilizzare la loma julienne far scorrere verso il monico il cursore (2) posto nella parte posteriore della Mandolina.

Regolazione dello spessore di taglio:

Mediants Il cursors 1) posto nella parte superiore dello Mondoling & possibile regolore lo spessors delle verdure o
della frutto do offettare. Per lo regolozione dello spessore & sufficiente for scorrere il cursore da destro verso sinistra in
una delle tre posizioni selezionabili, il divario tra lo piostra (8) e lo loma rappresenta lo spessore dello fetta che si otterrd
Dopo aver regolato |o spessore desiderato e aver scelto il tipo di taghio che si vuole ottenere ja Mondaling & pronto per
essere utilizzoto, inserire Fortoggio o il frutto nel supporto di sicurezzo e forlo scorrere sulla lomo esercitondo una
Fress:ona uniforme. Per bloccare lo piastra portare il cursore sulla posizione blocco roppresentota dal disegno di un
ucchetto.

Pulizia e Mantenimento:

Al primo utiizzo si consiglio di lavare ko Mondolina & il supporto di sicurezza in acqua calda e detersive per piatti

Dopo ogni wtilizzo lovare con ocquo corrente e detersivo per eliminare tutti i residui. Dopo illovaggio asciugare con cura
Per facilitore lo pulizio & possibile estrarre la piostra (3) focendo levo (con molta cautela) dolla porte superiore vicino al
manico.

Roccomondozioni:

Prima dellutilizzo leggere ottentomente le istruzioni Lo Mandolina deve essere utilizzato con lo dovuto coutelo
poiché le lome sono estremamente aoffilate. Per affettore lo verduro e lo frutta utilizzore SEMPRE il dispositivo di
sicurezza proteggi-dita

Tenere la Mandolina fuori dalla portata dei bambini.
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