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TECHNG

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase
Volts Vv 230/1

Frequenza (Hz) 5060
Potenza elettrica (Kw) 0,8
Peso netto (Kg) 7,5

Peso lordo (Kg) 9

Larghezza (mm) 330
Profondita (mm) 160
Altezza (mm) 500

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

FRULLLATORE DOPPIO, per la preparazione di frappé, milk shakes, frullati ecc..:

o

realizzato in alluminio con colonna e 2 bicchieri in acciaio inox;

o

capacita bicchieri 0,8+0,8 It;

o

velocita 16.000 giri/min;

o

sistema di accensione automatica solo con bicchiere inserito;

o

ideale per realizzare cocktail, frappé, sorbetti ecc...

Marchio CE

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA
FMDMB20 Frullatore Doppio, EASYLINE-FIMAR, realizzato in alluminio, 2

bicchieri in acciaio inox, capacita 1t.0,8+0,8, V.230/1, 593716;\‘/;3;‘ VA

Kw.0,4+0,4, Peso 7,5 Kg, dim.mm.330x160x500h Spedizione in ltalia: calcolata nel carrello

Consegna: da 3 a 6 giorni
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