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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase

Volts V 230/1

Frequenza (Hz) 5060

Potenza elettrica (Kw) 2,2

Peso netto (Kg) 19

Peso lordo (Kg) 21

Larghezza (mm) 410

Profondità (mm) 305

Altezza (mm) 210

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

PIASTRA di COTTURA da tavolo in GHISA, con piastra inferiore rigata e 1 piastra superiore auto-bilanciata rigata:

struttura in acciaio inox;

piastre di cottura in ghisa;

piastra superiore auto bilanciata;

controllo termostatico da 0° a 300°C;

dimensione piano cottura: mm.260x230;

dimensioni piastra aperta: mm. 410x305x500h;

facile da maneggiare e da posizionare, offre in poco spazio una grande superficie di lavoro;

ideale per cucinare qualsiasi alimento portato alla cottura su piastra, come toast farciti, panini caldi di vario spessore e dimensione, carne, pesce, uova,
verdure, formaggi.

Norme CE
MADE IN ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA



€ 146,57 + IVA
€ 178,82 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

FMEG02 PIASTRA di COTTURA da tavolo in GHISA , con piastra
inferiore rigata e 1 piastra superiore auto bilanciata rigata,
controllo termostatico, V.230/1, Kw.2,2, Peso 19 Kg, dim.
mm.410x305x210h
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