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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica
Volts

Frequenza (Hz)
Potenza elettrica (Kw)
Peso netto (Kg)

Peso lordo (Kg)
Larghezza (mm)
Profondita (mm)

Altezza (mm)

Monofase
V 230/1
50

0,65

177

197

700

650

1900

DESCRIZIONE PROFESSIONALE




VETRINA PASTICCERIA 4 LATI, 1 Porta, Ventilata, temp.-15°/-24°C, Classe B

realizzata in alluminio anodizzato;

o

o

ideale per I'inserimento di prodotti di pasticceria o gelateria

o

quattro lati espositivi con triplo vetro camera panoramica di tutti i prodotti;

o

efficienza termica;

o

luce interna al led;

o

controllo temperatura elettronico;

o

refrigerazione ventilata;

sbrinamento manuale;

o

o

evaporazione dell’acqua che avviene tramite vasca di raccoltg

o

isolamento triplo vetro

o

dotata di 5 ripiani regolabili in altezza da mm 530x450.

DATI TECNICI:
o temperatura -15°/-24°C

o dimensioni mm 700x650x1900h

o capacita litri 420

o temperatura massima di lavoro +30°C/ 60%HR
o alimentazione V/Hz/Kw: 230/50/0,65

o classe energetica B

MARCHIO CE
CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

FO-G-VGP420BT Vetrina Pasticceria 4 lati espositivi, 1 porta, ventilata, temp.- 2.747.82 . 1vA
15°/-24°C, capacita It.420, Classe B, illuminazione a led, €€3352'34|VA‘:M8 *
completa di 5 ripiani+1 griglia, dim.mm.700x650x1900h Spedizione in ltalia: calcolata nel carrello

Consegna: da 8 a 15 giorni
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2991 kWh/annum

;’: & =-15°C
-20°C

2.00 m*
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