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SCHEDA	TECNICA

Alimentazione	elettrica Monofase
Volts V	230/1

Frequenza	(Hz) 50
Potenza	elettrica	(Kw) 0,75

Peso	netto	(Kg) 30
Larghezza	(mm) 360
Profondità	(mm) 420

Altezza	(mm) 370

DESCRIZIONE	PROFESSIONALE

MACCHINA	CONFEZIONATRICE	SOTTOVUOTO	a	CAMPANA	da	BANCO,	BARRA	SALDANTE	250	mm,	VACUUM	LINE:
.
VACUUM	LINE	con	display	3.5“	a	colori,	completamente	automatica.Possibilità	di	memorizzare	5	programmi	utente,	sistema	One	Touch	di
serie	e	programma	marinatura

CARATTERISTICHE	TECNICHE:
Programma	marinatura	
Avvio	automatico
Clean	pump
One	touch	system
5	programmi

DATI	TECNICI:
Dimensioni	mm:	360x420x370h	
Dimensioni	camera	mm:	260x300x120h
Barra	saldante	mm:	250
Portata	pompa	del	vuoto	mc/h:	8
Alimentazione	V/Hz/kW:	230/50/0.75
Saldatura:	Membrana
Peso	Kg:	30



€	940,30	+	IVA
€	1.147,17	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

OPTIONAL/ACCESSORI:
Piano	inclinato	
Carrello	per	supporto	macchina

MARCHIO	CE
MADE	IN	ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

EM-E-VAC25 MACCHINA	 CONFEZIONATRICE	 SOTTOVUOTO	 a
CAMPANA	 VACUUM	 LINE,	 con	 CAMERA	 da
mm.260x300x120h,	 BARRA	 SALDANTE	 da	 250	 mm,
COMANDI	 DIGITALI,	 V.	 230/1	 -	 Kw	 0,75	 -	 dimensioni
esterne	mm.	360x420x370h




