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SCHEDA	TECNICA

Alimentazione	elettrica Monofase
Volts V	230/1

Frequenza	(Hz) 50
Potenza	elettrica	(Kw) 0,5

Peso	netto	(Kg) 14
Larghezza	(mm) 360
Profondità	(mm) 260

Altezza	(mm) 430

DESCRIZIONE	PROFESSIONALE

IMPASTATRICE	PLANETARIA	“EVOLUTION”	da	lt.7,	Linea	ELITE:
.

Pratica,	sicura	e	affidabile;
Vasca	in	S/S	AISI	304;
Corpo	macchina	in	acciaio	S/S;
Coperchio	paraschizzi	in	policarbonato;
Velocità	variabile	(variatore	elettronico);
Pulsante	ON/OFF;
Microswitch	di	sicurezza;
Trasmissione	a	cinghia,	silenziosa	ed	affidabile.

IN	DOTAZIONE:
Frusta	in	S/S
Spatola	in	S/S
Gancio	in	S/S

DATI	TECNICI:
Capacità:	lt.7
Dimensioni		36	x	26	x	43	(H)	cm
Velocità	utensile:	Max	1.000	rpm



€	388,78	+	IVA
€	474,31	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	8	a	15	giorni

Velocità	planetaria:	Max	302	rpm
Peso	farina:	Max	1	kg
Acqua:	Min	50%
Peso	impasto:	1,5	Kg

MARCHIO	CE

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

HT-RS570N Impastatrice	 planetaria	 con	 vasca	 inox	 da	 lt.7,
completa	 di	 uncino,	 spatola	 e	 frusta	 inox,	 V.230/1,
Kw.0,5,	Peso	14	Kg,	dim.mm.360x260x430h


