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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase

Volts V 230/1

Frequenza (Hz) 50

Potenza elettrica (Kw) 1,1

Peso netto (Kg) 14

Peso lordo (Kg) 16

DESCRIZIONE PROFESSIONALE



€ 1.628,42 + IVA
€ 1.986,67 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

KITCHEN BLENDER BL3 con bicchiere inox da lt.3:
.

Tecnologia X-Flow: 
GRUPPO COLTELLI: 4 grandi lame asimmetriche per ottimizzare il volume di miscelazione

NERVATURE DEL BICCHIERE: appositamente progettate miscelazione degli ingredienti migliorata

COPERCHIO Ottimizzato: spingere il flusso della preparazioneverso le lame

Risultati finissimi e omogenei in poco tempo sia di piccole che di grandi quantità

Permette di ottenere un’ampia gamma di preparazioni come vellutate, zuppe, salse, coulis, purè, impasti per pancake e per torte

Capacità bicchiere: 3 litri

Velocità Variabile da 500 a 12.600 giri/min

Coperchio a tenuta stagna: con funzione di sicurezza antispruzzo

Coperchio con tappo rimovibile per aggiungere liquidi/ingredienti in fase di lavorazione

Il bloccaggio della vasca al motore è progettato per ridurre le vibrazioni

Bicchiere in acciaio inox con impugnatura Soft Touch e seconda maniglia. Facile da maneggiare, anche a pieno carico

Gruppo coltell in acciaio inox: di facile smontaggio grazie all’attrezzo dedicato per un lavaggio più accurato

Coperchio e vasca: Tutte le altre parti a contatto con gli alimenti possono essere facilmente smontate e sono lavabili in lavastoviglie

Freno motore brevettato

Impulsi: si

R-Crush: si

Timer: si

MARCHIO CE
MADE IN FRANCE

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

MX-BL3 Frullatore Blender con bicchiere inox da lt.3, velocità variabile
da 500 a 12.600 giri/min, V.230/1, Kw.1,1. Peso 14 Kg.
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