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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase
Volts Vv 230/1
Frequenza (Hz) 50
Potenza elettrica (Kw) 1,2
Peso netto (Kg) 1,2
Larghezza (mm) 95
Profondita (mm) 154
Altezza (mm) 419

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

TECHNOCHEF - SOFTCOOKER LIGHT - RONER, semplice e intuitivo, ideale per un primo approccio alla cottura in sottovuoto:

o Display a Led di facile lettura;

o Impostazione veloce di tempo e temperatura;
o Circolatore a mezzo ventola motorizzata;

o |deale fino a 20 It acqua;

o Potenza watt 1.200;

o Alimentazione 1ph;

o Temperatura °C 90;

o Capacita di lavoro It 20.

Marchio CE

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

SI-SOFTCOOKERLIGHT Roner Softcooker, per COTTURA SOTTOVUOTO a BASSA €132.16 . va
TEMPERATURA, capacita max 20 It, V.230/1, Kw.1,2, Peso J

1,2 Kg, dim.mm.95x154x419h g jotes A e

Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni
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A: mm 60
B: mm 60
C: mm 95
D: mm 154
E:mm 183
F: mm 236
G:mm 419

Peso netto: kg 1.2
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