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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica
Volts

Frequenza (Hz)
Potenza elettrica (Kw)
Peso netto (Kg)
Larghezza (mm)
Profondita (mm)

Altezza (mm)

Monofase
V 230/1
50

0,11

55

1788

395

245

DESCRIZIONE PROFESSIONALE




VETRINA ESPOSITIVA REFRIGERATA da Banco, capacita 8 bacinelle Gastro-norm 1/3, h 40:
o ideale per I'esposizione a banco di Panini,Tartine, Sushi e tutto cio che deve mantenersi in un ambiente refrigerato;

o refrigerazione statica;

o sbrinamento a fermata compressore;

o

termostato digitale;

o temperatura operativa da +2° C a +6° C;

o

doppia temperatura sopra/sotto per alimenti con massima richiesta di freddo;
o compressore sigillato con condensatore ventilato sub-tropicalizzato;
o coibentazione in poliuretano senza CFC con spessore 25 mm e densita 40 kg/ms3;

o sistema a LED di illuminazione a nastro, a basso consumg

o

decorazione esterna con profilo in alluminio anodizzato;

o vassoio stampato in acciaio inox, adatto per vaschette GN1/3 con altezza 60 mm

o

vetro temperato curvo a cerniera per una facile pulizia

o

sportelli scorrevoli ad alta resistenza;

o

vaschette incluse;

o

capacita It.62;

o

refrigerante R600a
rumorosita dB(A) 55.

o

Condizioni ambientali di Funzionamento:
o Temperatura Ambiente Max 26°C.

o Umidita Relativa 60 %

Marchio CE
Made in ASIA

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

CZRS80 Vetrina espositrice refrigerata da banco per 8 bacinelle gastro-
norm 1/3, doppia temperatura sopra/sotto: +2/+6 C°, V.230/1, €1 352’95 VA

Kw.0,11, Peso 55 Kg, dim.mm.1788x395x245h < eooeo A el

Spedizione in ltalia: calcolata nel carrello

Consegna: da 8 a 15 giorni
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