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DESCRIZIONE PROFESSIONALE

COUCOUSSIERE BOMBATE in ACCIAIO INOX 18/10, linea professionale con:

o o o

o

o capacita da 20/24 a 75/98 litri

Tutta la gamma e adatta per un utilizzo cucineGAS, VETROCERAMICA, PIASTRA ELETTRICA,PIASTRA INDUZIONE.

Marchio CE

Made in EUROPE

fondo termodiffusore sandwich (Inox-Alluminio-Inox),

saldatura del fondo diffusore: sistema speciale per impatto, offre la massima robustezza e resistenza a utilizzi duraturi,
modelli con diametro da 40/32 a 60/50 cm,

altezza da 20/32 a 30/50 cm,
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MODELLI DISPONIBILI

Couscoussiera bombata con coperchio inox, capacita litri
20/24, diam.cm.40/32 x 20/32h

€ 200,65 - va

€ 244,79 IVA incl.
Spedizione in ltalia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni
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Couscoussiera bombata con coperchio inox, capacita litri
40/50, diam.cm.50/40 x 25/40h

€ 280,70 - va

€ 342,45 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni
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