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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica
Volts

Frequenza (Hz)
Potenza elettrica (Kw)
Peso netto (Kg)
Larghezza (mm)
Profondita (mm)

Altezza (mm)

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

Monofase
V 230/1
50

0,75

22

520

380

210

MACCHINA SOTTOVUOTO AUTOMATICA ad ASPIRAZIONE ESTERNA con BARRA SALDANTE da 500 mm

o

o

pannello digitale dei comandi;

o

ciclo di lavoro automatico;

o

barra saldante da 500 mm;
o pompa del vuoto Q=8 m3h OIL;

o

ideali per qualsiasi esigenza del punto vendita, dal salumiere al supermarket.

Marchio CE
Made in ITALY

struttura esterna completamente in acciaio inox, conferisce alla confezionatrice un’estrema robustezza;

CODICE

DESCRIZIONE

PREZZO/CONSEGNA

EM-COMPACT Macchina sottovuoto automatica ad aspirazione esterna, barra € 9 062,70 4+ IVA

saldante da 500 mm, V.230/1,

dim.mm.520x380x210h

Kw.0,75, Peso 22 Kg,

€ 1.296,49 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni




Medio vuotn
Medium vacuum

Ao vuoto
High vacuum

Basso vuolo

Low vacuum
Accensiona / Spegnimento
contezionatrice
Switch on / switch off of
INe vacuum packaging
maching

tempo di vuoto
‘Settaggio tempo ol saldatura
. Inter del ciclo di vuoto
Satfing of the vacuum time

Sefting of the sealing time
3. Stop in advance [he vacuum cycle

Funzione di vuolo in [ :
| Detinizione del tempa di vuoto
CONINID, et SSMAZOE || aggiunto in busta Definizione tempo dl salda-
nansh;# vacinm function” done | vacuum level reached nsite tura (ESpresso in secondi)
with suction in gastro bowis | vacuum bag saaling time (in seconds)
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