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Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973

SCHEDA TECNICA

Peso netto (Kg) 13

Larghezza (mm) 400

Profondita (mm) 340
Altezza (mm) 403

DESCRIZIONE PROFESSIONALE
IMPASTATRICE CARNE MANUALE INOX con VASCA da 20 Kg, ideale per PICCOLI IMPASTI, sia in MACELLERIA che
RISTORAZIONE:
.o Costruzione in acciaio inox Aisi 304;
o Pala in acciaio inox Aisi 304 facilmente rimovibile senza attrezzi;
o Riduttore con ingranaggi temprati e rettificati;
o Sistema di protezione ingranaggi con doppio paraolio;

o 2 velocita di impasto:
- 1:1in presa diretta con la pala
- 1:3 per impasti pil tenaci.

o Pratica e compatta.

DATI TECNICI:
o Dimensioni vasca: mm 270x300

o Capacita: It 28 / kg 20
o Peso netto: kg 13
o Dimensioni: 400x340x403mm

Marchio CE
Made in ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA
SI-IP20MAN Impastatrice carne manuale in acciaio inox, capacita
vasca 20 Kg, pala inox rimovibile, 2 velocita di € 600’27 +IVA

€ 732,33 IVAincl.
Spedizione in Italia: compresa

impasto, Peso 13 Kg, dim.mm.400x340x403h




Consegna: da 8 a 15 giorni







%

TECHN

fal

Th o L1

kg

@ ®

mm

@
1'c
®

mm

IF 20 Man

2820

360

-
w3
=3




