TECHNC

CHEF

TECNOSERVICE'21 srl
by Tinti Sergio

Via Carlo Pisacane, 134
61032 Fano (PU) ltaly
P.IVA IT0200411413

Tel. +39 0721 805911
FAX +39 0721 809794
e-mail: staff@technochef.it
www.technochef.it
www.technochef.eu

Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973

TECHN

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica
Volts

Frequenza (Hz)
Potenza elettrica (Kw)
Peso netto (Kg)

Peso lordo (Kg)
Larghezza (mm)
Profondita (mm)

Altezza (mm)

Monofase
V 230/1
50

0,37

27

30

515

337

465

DESCRIZIONE PROFESSIONALE




IMPASTATRICE CARNE INOX con VASCA da 15 Kg, ideale per PICCOLI IMPASTI, sia in MACELLERIA che RISTORAZIONE:

o

o

o

o

Costruzione inacciaio inox Aisi 304;

Pala in acciaio inox Aisi 304 faciimente rimovibile senza attrezzi;
Riduttore a bagno d’olio con ingranaggi elicoidali temprati e rettificati;
Sistema di protezione ingranaggi con doppio paraolio;

Motori asincroni ventilati IP x5;

Coperchio con micro di sicurezza;

Comandi IP54 con inversione;

Pratica e compatta.

DATI TECNICI:

°

°

°

Potenza: watt 370 - Hp 0,5
Alimentazione: 230 V
Dimensioni vasca: mm 270x300
Capacita vasca: It 20 - kg 15
Dimensioni: 515 x 337 x 465 mm
Peso netto: 27 kg

Peso lordo: 30 kg

Marchio CE
Made in ITALY

CODICE DESCRIZIONE
SI-IP20M Impastatrice carne in acciaio inox, capacita vasca 15 Kg, pala
inox rimovibile, V.230/1, Kw.0,37, Peso 27

dim.mm.515x337x465h

’

PREZZO/CONSEGNA

€ 1.064,40 - va

€1.298,57 IVA incl.
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 8 a 15 giorni




Pala facilmente rimovibile
Remavable mixing arm
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