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SCHEDA	TECNICA

Alimentazione	elettrica Monofase
Volts V	230/1

Frequenza	(Hz) 50
Potenza	elettrica	(Kw) 0,37

Peso	netto	(Kg) 27
Peso	lordo	(Kg) 30
Larghezza	(mm) 515
Profondità	(mm) 337

Altezza	(mm) 465

DESCRIZIONE	PROFESSIONALE

IMPASTATRICE	CARNE	INOX	con	VASCA	da	15	Kg,	ideale	per	PICCOLI	IMPASTI,	sia	in	MACELLERIA	che	RISTORAZIONE:
.

Costruzione	in	acciaio	inox	Aisi	304;
Pala	in	acciaio	inox	Aisi	304	facilmente	rimovibile	senza	attrezzi;
Riduttore	a	bagno	d’olio	con	ingranaggi	elicoidali	temprati	e	rettificati;
Sistema	di	protezione	ingranaggi	con	doppio	paraolio;
Motori	asincroni	ventilati	IP	x5;
Coperchio	con	micro	di	sicurezza;
Comandi	IP54	con	inversione;
Pratica	e	compatta.

DATI	TECNICI:
Potenza:	watt	370	-	Hp	0,5
Alimentazione:	230	V
Dimensioni	vasca:	mm	270x300
Capacità	vasca:	lt	20	-	kg	15
Dimensioni:	515	x	337	x	465	mm
Peso	netto:	27	kg



€	1.027,27	+	IVA
€	1.253,27	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	compresa

Consegna:	da	8	a	15	giorni

Peso	lordo:	30	kg

.
Marchio	CE
Made	in	ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

SI-IP20M Impastatrice	 carne	 in	 acciaio	 inox,	 capacità	 vasca	 15
Kg,	pala	inox	rimovibile,	V.230/1,	Kw.0,37,	Peso	27	Kg,
dim.mm.515x337x465h




