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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase

Volts V 230/1

Frequenza (Hz) 50

Potenza elettrica (Kw) 0,12

Peso netto (Kg) 66

Larghezza (mm) 874

Profondità (mm) 568

Altezza (mm) 910

DESCRIZIONE PROFESSIONALE



€ 3.956,11 + IVA
€ 4.826,45 IVA incl.
Spedizione in Italia:  compresa

Consegna: da 10 a 18 giorni

€ 3.991,75 + IVA
€ 4.869,94 IVA incl.
Spedizione in Italia:  compresa

Consegna: da 10 a 18 giorni

CANTINETTA-TECA per VINI, Capacità 48 Bottiglie Orizzontali, 3 Lati Vetro per ISTALLAZIONE A PARETE, REFRIGERAZIONE STATICA o VENTILATA,
adatta per VINI BIANCHI o ROSSI:

.
Struttura: alluminio a taglio termico, pannelli in schiuma poliuretana,

Aperture: doppie ante scorrevoli,

Vetri: Vetrocamera basso emissivo - protezione UV - Gas Argon;

Gruppo refrigerante ECOLGICO con GAS R 600a,

Termoregolatore digitale da +4°C a +18°C selezionabile dall’utente,

Sistema di refrigerazione: Statica o Ventilata selezionabile dall'utente;

Sistema di condensazione: Ventilata,

Sbrinamento automatico, evaporazione automatica della condensa,

Innovativo sistema di refrigerazione basato sul posizionamento della serpentina di raffredamento al centro della vetrina che garantisce migliori
condizioni di conservazione,

Sistema di filtraggio aria: filtro carboni attivi ricaricabile;

Illuminazione LED bianco naturale,

Serratura a chiave,

Sistema antivibrazione,

Temperatura Ambiente: +25° , MAX  per  VINI  BIANCHI

Temperatura Ambiente: +30° , MAX  per  VINI  ROSSI

.
4 POSSILIBILITA' di UTILIZZO CONFIGURABILI dal  Cliente
.

- STATICA MULTITEMPERATURA da +4° a +14°C per Vini BIANCHI e ROSSI, 
- STATICA MULTITEMPERATURA da +14° a +20°C per Vini ROSSI,
- VENTILATA per Vini ROSSI con Temperatura regolabile da +14° a + 16°C,
- VENTILATA per Vini BIANCHI con Temperatura regolabile da +6° a + 8°C;

.
Possibili  ALLESTIMENTI, da Selezionare al MOMENTO  dell'Ordine all'Interno della  SCHEDA  PRODOTTO.
.
FINITURA INTERNE: Schienale interno in alluminio anodizzato argento - Standard.
.
FINITURE ESTERNE: La Teca può essere rivestita con diverse tipologie di cornici disponibili in molti colori e facilmente
sostituibili. (Vedi immagini aggiuntive).
.
- MDF - CORNICE LINEARE: MDF NON VERCIATO - BIANCO OPACO - NERO OPACO - COLORI RAL 20 LACCATO OPACO

                                          

.
Marchio CE
Made in Italy

MODELLI DISPONIBILI

EO-TEP-M20-L-GR TECA per VINI con TELAIO A CORNICE in LEGNO MDF
GREZZO, 3 LATI VETRO, cap.48 bottiglie ORIZZONTALI,
Freddo STATICO o VENTILATO, temp.+4°/+16°C, per VINI
BIANCHI o ROSSI, porte su 1 fronte, V.230/1, Kw.0,12,
Peso 66 Kg, dim.mm.874x568x910h

EO-TEP-M20-L-RAL9010 TECA per VINI con TELAIO A CORNICE in LEGNO colore
BIANCO OPACO, 3 LATI VETRO, cap.48 bottiglie
ORIZZONTALI, Freddo STATICO o VENTILATO,
temp.+4°/+16°C, per VINI BIANCHI o ROSSI, porte su 1
fronte, V.230/1, Kw.0,12, Peso 66 Kg,
dim.mm.874x568x910h
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€ 3.991,75 + IVA
€ 4.869,94 IVA incl.
Spedizione in Italia:  compresa

Consegna: da 10 a 18 giorni

€ 4.348,16 + IVA
€ 5.304,76 IVA incl.
Spedizione in Italia:  compresa

Consegna: da 10 a 18 giorni

EO-TEP-M20-L-RAL9005 TECA per VINI con TELAIO A CORNICE in LEGNO colore
NERO OPACO, 3 LATI VETRO, cap.48 bottiglie
ORIZZONTALI, Freddo STATICO o VENTILATO,
temp.+4°/+16°C, per VINI BIANCHI o ROSSI, porte su 1
fronte, V.230/1, Kw.0,12, Peso 66 Kg,
dim.mm.874x568x910h

EO-TEP-M20-RAL TECA per VINI con TELAIO A CORNICE in LEGNO nei
colori RAL, 3 LATI VETRO, cap.48 bottiglie ORIZZONTALI,
Freddo STATICO o VENTILATO, temp.+4°/+16°C, per VINI
BIANCHI o ROSSI, porte su 1 fronte, V.230/1, Kw.0,12,
Peso 66 Kg, dim.mm.874x568x910h
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