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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Trifase

Volts V 400/3 +N

Frequenza (Hz) 50

Potenza elettrica (Kw) 18,00

Peso netto (Kg) 365

Peso lordo (Kg) 390

Larghezza (mm) 1520

Profondità (mm) 850

Altezza (mm) 750

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

FORNO per PIZZA ELETTRICO per 6+6 Pizze da 35 cm, 2 CAMERE TRASVERSALI Indipendenti da mm.1080x720x140h interamente in REFRATTARIO,
Comandi  DIGITALI:
.

rivestimento frontale in acciaio inox;

camera di cottura interamente in refrattario;

isolamento termico mediante rivestimento in lana di roccia;

2 camere da mm.1080x720x140h;

temperatura in camera da: +50° a +500 °C;

pannello comandi digitale, con regolazione indipendente per suola e cielo;

porte con vetro di ispezione in pirex;

ideale per la cottura di pizza, focaccia, ecc;

disponibile in versione TRIFASE. (V. 380/3+N -- commutabile in: V. 220/3)

.
Marchio CE
Made in ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA



€ 3.183,03 + IVA
€ 3.883,30 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

€ 101,15 + IVA
€ 123,40 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 8 a 15 giorni

€ 205,20 + IVA
€ 250,34 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 8 a 15 giorni

€ 239,40 + IVA
€ 292,07 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 8 a 15 giorni

€ 711,10 + IVA
€ 867,54 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 8 a 15 giorni

€ 822,37 + IVA
€ 1.003,29 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 8 a 15 giorni

FM-FMDW6+6/T FORNO PIZZA ELETTRICO per 6+6 Pizze da 35 cm, 2
CAMERE Cottura TRASVERSALI Indipendenti da
mm.1080x720x140h interamente in refrattario, COMANDI
DIGITALI, temp.da +50° a +500 °C, V.400/3, Kw 18, Peso 365
Kg, dim.mm 1520x850x750h

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

FM-ACRCL FIMAR - KIT RUOTE per CELLE LIEVITAZIONE

FM-ACGPCL FIMAR - GUIDA PORTATEGLIE per CELLE LIEVITAZIONE

FM-CAVFOFMDW6+6 FIMAR - CAVALLETTO di SUPPORTO per FORNO PIZZA,
dim.mm.1370x850x850h

FM-CLFMLW/FMDW6+6 FIMAR - CELLA DI LIEVITAZIONE per FORNO PIZZA,
dim.mm.1370x855x850h

FM-CAPPAFMLW6 FIMAR - CAPPA ASPIRANTE per FORNO PIZZA, dim.mm
1370x1085x240h
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