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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica
Volts

Frequenza (Hz)
Potenza elettrica (Kw)
Peso netto (Kg)

Peso lordo (Kg)
Larghezza (mm)
Profondita (mm)

Altezza (mm)

Monofase
V 230/1
50

2,6

20

22

465

500

455

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

FORNO CONVEZIONE Elettrico con UMIDIFICATORE per 3 Teglie o Griglie da cm 34.6 x 26 - Adatto per Gastronomia,

o Forno a convezione compatto con umidificatore;

o

o

o

Comandi meccanici;

Timer regolabile fino a 120";
Temperatura regolabile da 50 a 285°C
Struttura in acciaio inox;

porta doppio vetro a ribalta;
illuminazione interna alogena;

Dimensione interna cm 38x30x24,5h;

incluse 3 teglie in alluminio cm 34,6x26 profonde mm 75

MARCHIO CE
Made in ITALY

CODICE

FM-CMP332M

DESCRIZIONE

PREZZO/CONSEGNA

Forno a Convezione compatto con Umidificatore, € 481,33 -4
’

Capacita N. 3 teglie cm 34,6x26, V.230/1, kw 2,6, dim.

mm 465x500x455h

€ 587,22 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel




carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni




