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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase

Volts V 230/1

Frequenza (Hz) 5060

Potenza elettrica (Kw) 2

Peso netto (Kg) 15,5

Peso lordo (Kg) 17

Larghezza (mm) 490

Profondità (mm) 450

Altezza (mm) 190

DESCRIZIONE PROFESSIONALE



€ 689,34 + IVA
€ 840,99 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

PIASTRA-FryTop  in VETROCERAMICA, di tipo "Eurokera", con PIANO SUPERIORE AUTO-BILANCIATO RIGATO e PIANO INFERIORE LISCIO:

.
Rivestimento esterno in acciaio inox ad alta resistenza;

Piastra superiore auto-bilanciata rigata;

Piastra inferiore liscia con spessore di 5mm;

Isolamento termico in fibroceramica;

Impianto elettrico in siliconvetro con termostato di sicurezza;

Temperatura regolabile da 50° a 300°C;

Dimensioni piano di cottura: mm.400x300;

Modalità di cottura: cottura a contatto e ad infrarossi;

Offre alta resistenza agli shock termici, antiaderenza, non porosità e quindi impermeabilità ai sapori e agli odori;

Ideale per cuocere e riscaldare carne, pesce, uova, verdura, formaggi,toast farciti, panini, ecc;

Pulizia semplice e rapida, grazie allle caratteristiche di antiaderenza del vetroceramica, consentendo di eliminare il rischio di cattivi odori dovuti ai residui di
cibi sui piani di cottura;

Spia accensione con illuminazione a LED;

Mantenimento della temperatura con minimi consumi energetici;

Design compatto ed elegante;

.
MARCHIO CE
Made in ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

FM-PV40LR23M PIASTRA - FRY TOP ELETTRICO in Vetroceramica, Piastra
sup. auto-bilanciata RIGATA – piastra inf. LISCIA; temperatura
regolabile da 50° a 300°C, V.230/1, Kw 2, peso 17 Kg, dim.
mm.490x450x190/600h
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