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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica
Volts

Frequenza (Hz)
Potenza elettrica (Kw)
Peso netto (Kg)

Peso lordo (Kg)
Larghezza (mm)
Profondita (mm)

Altezza (mm)

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

STENDIPIZZA a due coppie di RULLI INCLINATI lunghi 320 mm:

Monofase
V 230/1
50

0,37

36

45

590

510

630

o macchina per stendere impasti di pizza, pane, piada, focacce, ecc.;

o struttura interamente in acciaio inox AISI 304;

o rulli in resina alimentare;

o leva di regolazione spessore su entrambe i gruppi;
o apertura rulli da 0,3 mm a max 5,5 mm;

o rulli superiori inclinati per realizzare diverse forme;

o il sistema con micro di sicurezza si trova sul coperchio protezione rulli superiori e permette il funzionamento solo a coperchio chiuso;

o dimensioni mm 590x510x630-+700h.

MARCHIO CE
MADE IN ITALY

CODICE

DESCRIZIONE

PREZZO/CONSEGNA

FM-FI32N Stendipizza in acciaio inox con 2 COPPIE di RULLI
INCLINATI LUNGHI mm 320, per pagnottine da 80/210 € 696,59 + 14

grammi,  V.230/1,

Kw.0,37,

dim.mm.590x510x630h

36 Kg, € 849,84 IVA incl.

Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni







