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DESCRIZIONE PROFESSIONALE

SPATOLA INOX con MANICO in POLIPROPILENE, cm 26:

spatola a lama piatta dalla punta arrotondata per distribuire e spalmare in maniera uniforme cioccolato, creme e glasse su torte e cupcakes;

ottima sia per il cake design, per distribuire l'impasto di frittelle e crêpes, sia per le preparazioni salate, per spalmare con efficacia burro e marmellata sulle
fette di pane.

si utilizza anche per spostare con delicatezza i biscotti appena sfornati, quando restano lievemente attaccati alla teglia, oppure per estrarre le torte dagli
stampi.

pratica e maneggevole, il manico in polipropilene garantisce un'impugnatura comoda e sicura.

lama in acciaio inox 18/10 lunga 26 cm.

MARCHIO CE

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

MRN-23367 Spatola Pasticceria in acciaio inox con manico in polipropilene,
cm 26.
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