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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase

Volts V 230/1

Frequenza (Hz) 50

Potenza elettrica (Kw) 0,7

Peso netto (Kg) 12

Larghezza (mm) 340

Profondità (mm) 550

Altezza (mm) 110

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

PIANO RISCALDATO di MANTENIMENTO GN 1/1:

costruzione in acciaio inox, finitura spazzolata Scotch Brite;

piano riscaldato in vetroceramica per il mantenimento in temperatura di cibi;

dimensionati per l'uso di contenitori GastroNorm;

Il riscaldamento è ottenuto a mezzo di resistenze radianti ad alto rendimento;

regolazione temperatura fino 90°C mediante regolatore di energia e lampada spia;

interruttore luminoso;

cavo plug-in con spina;

piedini regolabili;

piano riscaldato 1 x GN 1/1.

Marchio CE
Made in ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA



€ 381,73 + IVA
€ 465,71 IVA incl.
Spedizione in Italia:  calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

TP-WT/GN1 Piano riscaldato per mantenimento GN 1/1, con piastra in
vetroceramica, temperatura regolabile fino a 90°C, V.230/1,
Kw.0,7, Peso 12 Kg, dim.mm.340x550x110h
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