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€	0,00	+	IVA
€	0,00	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	da	calcolare

Consegna:	da	4	a	9	giorni

Servizi	e	tecnologie	per	la	ristorazione	dal	1973	...	Services	and	Technologies	for	professional	catering	since	1973

SCHEDA	TECNICA

Alimentazione	elettrica Monofase
Volts V	230/1

Frequenza	(Hz) 50
Potenza	elettrica	(Kw) 0,37

Peso	netto	(Kg) 50
Peso	lordo	(Kg) 45
Larghezza	(mm) 520
Profondità	(mm) 450

Altezza	(mm) 750

DESCRIZIONE	PROFESSIONALE

STENDIPIZZA	a	due	coppie	di	RULLI	PARALLELI,	ideale	per	pizza	rettangolare	fino	a	400	mm	di	larghezza:
corpo	macchina	in	acciaio	inox	con	rnforzi	interni	per	l'eliminazione	di	flessioni	della	carcassa,
protezioni	rulli	separate,
ingranaggi	dei	riduttori	realizzati	con	resine	speciali	di	elevata	resistenza,
tastiera	digitale,
regolazione	spessore	in	ogni	coppia	di	rulli,
impianto	elettrico	e	dispositivi	di	sicurezza	secondo	le	norme	CE.

MADE	IN	ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

MS-DL40P Stendipizza	 in	 acciaio	 inox	 con	 2	 COPPIE	 di	 RULLI
PARALLELI	 LUNGHI	 mm	 400,	 per	 pagnottine	 da
100/700	 grammi,	 V	 230/1,	 kW	 0,37,	 dim.	 mm
520x450x750h

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA



€	0,00	+	IVA
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Spedizione	in	Italia:	da	calcolare

Consegna:	da	4	a	9	giorni

MSPEDALE Comando	a	Pedale	per	stendipizza	-	Richiedere
Preventivo
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